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لدى فئات عمریة متقاربة )(Ageusisaتذوق لا دراسة وراثیة فسلجیة  في قابلیة ال

لجنس الذكور في قضاء هیت 
**سؤدد اسامة الخطیب*عمر قحطان یاسین

مدیریة تربیة محافظة الانبار / تربیة قضاء هیت*

/ كلیة التربیة للعلوم الصرفة** جامعة الانبار 

٢٨/٩/٢٠٠٩تاریخ القبول:٢/٢/٢٠٠٩تاریخ الاستلام:

سـنة وبمعـدل ٣٠-٢٠متقاربـة مـن أعمـارقضـاء هیـت مـن /مـن ذكـور محافظـة الانبـار لعـدد اجري البحث على عینـة عشـوائیة :الخلاصة

بیعیـة تجــاه أربعـة مــذاقات طبیعیـة رئیسـیة :حلــو ، حـامض ،مــر ، فــي مجموعـات ســكانیة بشـریة طقابلیـة اللاتـذوق ، لمعرفـة انتشــار سـنة ٢٥

، الكینیـین و ملـح كلوریـد الصـودیوم  للمـذاقات اللیمـون.وقد استخدمت التراكیز القیاسیة مـن محالیـل المـواد التالیـة : سـكروز ، حـامض مالح

ملــح كلوریــد و% ســكروز ٣١.٢٥وفــق النســب :لأربعــةات بالنســبة للمــذاقا.بینــت الفحــوص وجــود نقــص ذوقــي الســابقة علــى التواليالأربعــة

أجرینـا. العینـة التـي %٣.١٢بنسـبة قلیلـة جـدا و أما بالنسبة للمذاق الحامضي قد یكاد ینعدم فیه النقص الذوقي % كینین ٣٠.٤٦الصودیوم ،

%٦٨.٧٥الـذوقي الإحسـاسكانـت نسـبة حیـث العـالمي،الذوقي فیهـا عـالي عنـد التركیـز القیاسـي (العتبـة )إحساسعلیها البحث كانت نسب 

ــد الصــودیوم وســكروز  ــىالأبالنســبة للتراكیــز أمــا.للكینــین%٦٩.٥٣و% لحــامض اللیمــون ٩٦.٨٧وكلوری ظهــر مــن التركیــز القیاســي عل

ة للمـذاقین % كینین ، بینما اشـترك فـي نفـس النسـب٤.٦٨% سكروز ،٢.٣٤اللاتذوق بنسب منخفضة جدا بالنسبة لجمیع المذاقات وكالاتي :

موجــود بــین افــراد العینــة بصــورة واضــحة عنــد التركیــز اللاتــذوق ( العمــة الــذوقي ) ان هــذه الدراســة تبینــ.%٠.٧٨المــالح والحــامض وهــي 

ة الانتشـار، بالنسـبالقیاسي للمواد خصوصا للمذاقات الحلو ، المالح ، المـر بالنسـبة للمـذاق الحـامض فـان العمـه الـذوقي ظهـر بصـورة محـدودة 

ــذوقي عنــد التراكیــز الاعلــى  ــذوقي ولجمیــع المــذاقات ، امــا بالنســبة لانتشــار العمــه ال لمحالیــل التــذوق تبــین ان هنالــك انعــدام واضــح للعمــه ال

لاحساس الذوقي كان واضح بصورة كبیرة في كلاالنوعین من التراكیز ولجمیع المذاقات .

)  ، الذكور ، هیت (Ageusisaوراثیة فسلجیة  ، قابلیة اللاتذوق كلمات مفتاحیة: 

المقدمة

هـو عبـارة عـن حالـة ageusiaاللاتذوق أو مایسـمى بالعمـة الـذوقي 

ــــذوق عنــــد الشــــخص لمــــذاق مــــا أو أكثــــر مــــن  ینعــــدم فیهــــا الإحســــاس بال

.)١(المذاقات  الرئیسیة الحلو ،المالح ، الحامض ، المر 

الحــاملین بمعنــى إن الأفــراد تــذوق هــو خاصــیة مندلیــة متنحیــة ،الو 

الحــــاملین للطــــراز هــــم عــــدیموا التــــذوق ، بینمــــا الأفــــراد ttللطــــراز الــــوراثي

).٢هم متذوقون (TTالحاملین للطراز الوراثي وأولئك Ttالوراثي 

فـــي Pi-ROPموقـــع المورثـــة ١٩٩٩اخـــرون و Redالعـــالم دحـــدوقـــد 

السـابع یمكـن موسـومالكرو الخامس وهناك منطقـة أیضـا علـى الكروموسوم

). یحـــدث فقـــدان الـــذوق عنـــدما یكـــون ٣أن تـــؤثر علـــى الصـــفات الشـــكلیة (

هنــاك اضــطراب بالخلایــا الذوقیــة أو مــا یحــیط بهــا ، تعتبــر حالــة اللاتــذوق 

لهـا علاقـة الكامل نـادرة نظـرا لوجـود المزیـد مـن المسـالك العصـبیة المعقـدة 

.٤،٥،٧,٦(بحاسة الذوق مخاطي اللسـاني نتـؤات ویوجد في الغشاء ال)

Tasteأو براعم الذوقPapillaeلماتیتعرف بالح Buds

وتتكون بنیة البراعم الذوقي من نـوعین مـن التجمعـات مـن الخلایـا الحسـیة 

طاولــــة ذات توجمیعهــــا خلایــــا مالخلایــــا المســــاندةو الخلایــــا الــــذوقيي  وهـــ

أســـیةالحلمـــات الكوتوجـــد الحلمـــات علـــى عـــدة أشـــكال.مركزیـــةأنویـــه

Vallate papillae یبلـغ عـددها حـوالي نسـبیاوهي حلمات كبیرة الحجـم ،

) وهــي موجــودة بــین الجــزء الأمــامي ٨عشــر حلمــات مرتبــة علــى شــكل ( 

Fungiformالحلمـــات الفطریــةو .مــن اللســان والجــزء الخلفــي منـــه

papillae وهــي تشــبه الفطــر، وعــددها كثیــر جــداً، موزعــة علــى ســطح ،

Filiformالحلمـــات الخیطیــــةو .بخاصـــة فــــي جانبیــــهاللســـان كلــــه و 

papillae٨(وتوجد بكثرة في كل سطح اللسان(

ولكـــي یـــتم الإحســـاس بالـــذوق، یجـــب أن یكـــون المـــذاق علـــى شـــكل 

الإحسـاسمحلول حتى یسهل وصوله إلى نهایة الأعصاب التي تنقل هـذا 

لإنســان بطعــم المــواد . ولهــذا یتوقــع أن لا یشــعر اإلــى مركــز الــذوق بــالمخ

إلا إذا ذابــت فــي اللعــاب. هــذا وتختلــف قــوة الــذوق بــاختلاف أجــزاء اللســان 

عـن تـذوق المـادة الحلـوةمسئولةالبراعم الذوقیة الواقعة في طرف اللسان ف

مســئولةالبــراعم الذوقیــة الواقعــة علــى الســطح الجــانبي وحــافتي اللســان ,

البـــراعم الذوقیـــة الواقعـــة عنـــد ،  والحامضــیةعــن تـــذوق المـــواد المالحـــة و
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تتصـل أربعـة ،عـن تـذوق المـواد المـرةمسئولةمؤخرة السطح العلوي للسان 

من الأعصاب المخیة (القحفیـة) فـي نقـل الحـوافز مـن المسـتقبلات الذوقیـة 

وتعمـل جمیـع هـذه الأعصـاب بطریقـة أو أخـرى إلى قشـرة الـدماغ الحسـیة 

لات الخاصـــة بالمضـــغ وبـــراعم علـــى تنبیـــه إفـــراز اللعـــاب، وتحریـــك العضـــ

)٩(الذوق لیتم ترجمتها وإدراكها بمنطقة الذوق الحسیة في المخ .

فــي البــدء اســتقبال التــذوق فــي حزمــة تكــون آلیــة إحساســنا بتــذوق إن 

مــن النهایــات العصــبیة تــُـدعى بــراعم التــذوق، وتنتشـــر علــى اللســان. هـــذه 

ـــة البـــراعم المكونـــة مـــن مســـتقبلات عصـــبیة تحتـــوي  فـــي أســـطحها الخارجی

علــى مجموعــة مــن البروتینــات القــادرة علــى ملاحظــة اخــتلاف مــا یحتویــه 

الطعــــــام أو الشـــــــراب مـــــــن مـــــــواد حلــــــوة أو مـــــــرة أو مالحـــــــة أو حامضـــــــة. 

والملاحظــة التــي تكونهــا هــذه البروتینــات بعــد ملامســتها لأجــزاء الطعــام أو 

علومــات الشــراب هــي فــي الحقیقــة عبــارة عــن معلومــة أو مجموعــة مــن الم

ـــى حســـب اخـــتلاف المعلومـــات المتجمعـــة لـــدى هـــذه البروتینـــات عـــن  وعل

ولكـن القصـور الشيء الذي في الفم یكون تفاعل خلایا الإحساس بالتـذوق

ــذوقي  ١٠وفقــدان المــذاق الــوهمي یكــون شــائعان كثیــرا (hypogeusiaال

) . ویعـــــود عســـــر الوظیفـــــة الذوقیـــــة الـــــى مســـــببات كثیـــــرة : العمـــــر ، ١١،

١٢،١٣كالســـكري ، قصـــور وراثـــي ( الفـــم ، ظـــروف فســـیولوجیاالتهـــاب 

وهــذا لــیس مــن قبـل الدارســین ). لا یحظـى  فقــدان الــذوق الاهتمـام الــلازم

جیدا بسبب المضـاعفات التـي تحـدث . اذ تختفـي مـع فقـدان الـذوق الكثیـر 

مــن الأمــور الحیاتیــة الممتعــة مثــل الاحســاس بمــذاق الطعــم اللذیــذ وهــذا مــا 

(قلــة شــهوة anorexiaســان فــي خطــر أكبــر وهــو الكآبــة والقهــم یضــع الإن

اضــطراب وهــذا مــا یعانیــه الكثیــر مــن البشــر الطعــام وانخفــاض الــوزن ) . 

) .یهــدف هــذا البحــث الــى التعــرف علــى مــدى ١٤،١٥الحســي الــذوقي (

ــــانتشــــار اللا ــــة ت ــــه فــــي عین ــــى اخــــتلاف درجات ــــذوقي ) وعل ذوق ( العمــــه ال

وبیــان مــدى ارتبــاط هــذه الصــفة بالوراثــة نبــار محافظــة الامــن مدروســةال

.الانسانیة حیث ان بعض انواع العمه الذوقي خلقي 

المواد وطریقة العمل :

ـــم اختبـــار عینـــة عشـــوائیة  ـــة هیـــت الـــذكور فقـــط ت مـــن أبنـــاء مدین

لاســباب حالــت عــن عــدم القــدرة لاشــراك الانــاث فــي العینــة ،مجمــوع افــراد 

ســنة، ٢٥ســنة وبمعـدل ٣٠-٢٠حــت أعمـارهم بـین تراو ذكـرا١٢٨العینـة

وقـد تـم اختیـار أفـراد العینـة للقیـام بمثـل هـذا النـوع مـن الدراسـات لأنهـم مـن 

أعمــار متقاربــة، كمــا ولــدیهم القــدرة علــى التعبیــر عمــا یحســون بــه بشـــكل 

لایمكن اعتبـار العینـة المدروسـة متكاملـة بشـكل دقیـق وانمـا تعتبـر أفضل.

تقـل مثـل هـذا النـوع ثر توسعا وشمولا داخـل القطـر لانـهتمهیدا لدراسات اك

وكون ان من الدراسـات علـى الـرغم مـن الأهمیـة الحیاتیـة للمـذاقات الغذائیـة

فقــدان التــذوق لا یحظــى بالاهتمــام الكبیــر مــن قبــل الدارســین فــي مثــل هــذا 

النوع منالدراسات مما یسبب الكثیر مـن المشـكلات والتـي فیهـا خطـر علـى 

ـــراد أنفســـهم :الاســـم ،العمـــر ، .الانســـان  ـــل الأف ـــم اخـــذ معلومـــات مـــن قب ت

مصــاب بالتهــاب فمویــة فــي وقــت الفحــص ، لدیــه إصــابات مزمنــة فمویــة  

یستبعد من الاختبار للحفاظ على دقة معلومات الاختبار.

ــــم اســــتخدام أربعــــة مــــواد  أمــــا بالنســــبة للمــــواد المســــتخدمة فقــــد ت

ة الأربعـــة ( الحلـــو ، الحـــامض ، المـــالح ، للتعبیـــر عـــن المـــذاقات المختلفـــ

المــر)  حیــث تــم اســتخدام الســكروز للمــذاق الحلــو ،ملــح كلوریــد الصــودیوم 

للمـــذاق المـــالح ، حـــامض اللیمونیـــك للمـــذاق الحـــامض ، الكینـــین للمـــذاق 

.المر 

تضــمن الاختبــار اســتخدام التركیــز القیاســي أو المعیــاري للمــواد حیــث 

ــــى  ــــة أجریــــت الفحوصــــات عل ــــع افــــراد العین ــــز ١٢٨جمی باســــتخدام التراكی

القیاسیة ( المعیاریة )وقـد تـم الاسـتعانة بـالمراجع العلمیـة المختصـة لتحدیـد 

)١معیاریة المواد المستخدمة في الاختبار .جدول رقم (

تـــم اســـتخدام تراكیـــز عالیـــة أعلـــى مـــن التركیـــز القیاســـي ومـــن نفـــس المـــواد 

حیـث اجـري الاختبـار الكشف المسحي بالاعتماد على ما یسمىالسابقة ، 

على نفس العینة وقد تم تسجیل النتائج بجداول خاصة لكل مذاق معین .

التراكیـــز العالیـــة بالنســـبة للتراكیـــز القیاســـیة( فـــوق تركیـــز العتبـــة) هـــي 

، محلــول حــامض اللیمونیــك بتركیــز (غ/ل)٧.٥محلــول ســكروز بتركیــز 

أمــا كینــین (غ/ل)٧.٥یوم بتركیــز ، محلــول ملــح كلوریــد الصــود(غ/ل)٥

ـــالتركیز ٣(غ/ل).(٠.٥بتركیـــز  ـــه لـــوحظ عنـــد إجـــراء الاختبـــار ب )وبمـــا ان

لم یستطعوا تذوق المـواد الأربعـة فكـان لابـد الأفراد القیاسي كان نسبة من 

مــن إجــراء الاختبــار مــرة ثانیــة وبتركیــز أعلــى مــن القیاســي وذلــك للكشــف 

ثر .عن عدم قابلیة التذوق وبدقة أك

ـــم بالمضمضـــة بالمـــاء الفـــردیقـــومعلـــى النحـــو التـــالي الاختبـــار ت

ــو الفــم مــن اثــر لمــذاقات العــادي وبشــكل جیــد وكــذلك اخــرى لتاكــد مــن خل

ـــد إعطائـــه مـــرة اخـــرى كمـــا ویقـــوم بالمضمضـــةلیكـــون بشـــكل نظیـــف  عن

وبعد الانتهاء مـن عملیـة الفحـص هـذه ، المراد التعرف على مذاقهمحلول 

دون أن یعلـــم انـــه مـــاء ویطلـــب مـــن بعـــد المحلـــول الفحـــصالمـــاء یعطـــى 

اولا كــي ینظــف الفــم مــن الفــرد تحدیــد مذاقــه كونــه احــد المــذاقات المجهولــة

المحلــول الاول لتهیاتــه للفحـــص الثــاني وكــذلك للتاكـــد مــن قــدرة تمییزالفـــرد 

. بعد أن یعطى الفرد بضـعة مللتـرات مـن محلـول الفحـص یسـأل للمحالیل 

لمــذاق وفــي حالــة عــدم تحدیــد المــذاق یعطــى مــرتین أضــافیتین عــن نــوع ا

بـــنفس الكمیـــة وفـــي حالـــة عـــدم قدرتــــه عـــن تمییـــز مـــذاق المـــادة وللمــــرات 

الــثلاث یســجل إن الفــرد عــدیم الأســاس للمــادة المذاقــة .أمــا إذا تنــاول الفــرد 

المــادة لــثلاث مــرات ومــن ثــم حــدد نــوع مــذاق للمــادة فیســجل انــه ضــعیف 

، أما في حالة تناوله للجرعة الأولـى فأجـاب بنـوع المـذاق الإحساس للمادة 

الصحیح فانه یسجل عادي المذاق للمـادة ، أمـا إذا أعطـي الجرعـة الأولـى 

كل واضــح جــدا أو شــدیدا كمــا تــتم ملاحظــة شــواســتطاع أن یمیــز المــذاق ب

تعـــابیره الكلامیـــة وتعـــابیر الوجـــه عـــن قابلیـــة التـــذوق بوضـــوح فـــان یســـجل 

ـــــذوق لل ـــــى بعضـــــها شـــــدید الت ـــــأثیر المـــــواد عل ـــــي هـــــذا ت مـــــادة ، ویراعـــــى ف

المـــادة الحلـــوة فالمالحـــة فالحامضـــة وخصوصـــا المـــادة المـــرة لـــذلك أعطیـــة

المادة مرة المذاق بالترتیب الأخیر للمواد      . و 

النتائج والمناقشة 

) نتـائج الاختبــارات التـي أجریـت علـى العینــة ٣، ٢الجـداول (تبـین

مـن ا)النتائج التي تم الحصـول علیهـ٢أوضح الجدول رقم (ذ ا، المدروسة

ــــدیهم درجــــات  ــــین إن الأفــــراد ل ــــى التراكیــــز القیاســــیة تب خــــلال الفحــــص عل

متفاوتــة مـــن قابلیـــة التـــذوق بالنســـبة لمــذاق المـــواد الأربعـــة ویمكـــن تفصـــیل 

النتــائج . بالنســبة للمــذاق الحلــو عــدد الأفــراد الــذین كانــت نتــائج فحوصــهم 
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٣١.٢٥فــرد وبنســبة مئویــة ٤٠البة للتركیــز القیاســي للســكروز الذوقیــة ســ

%من مجموع أفراد العینـة، وقـد سـجل الإحسـاس الضـعیف لـنفس المحلـول 

٦٠% فیمـا كانـت نسـبة الإحسـاس العـادي١٨.٧٥فرد وبنسبة مئویة ٢٤

% أي نصـــف أفـــراد العینـــة، أمـــا الإحســـاس ٤٦.٨٧فـــرد وبنســـبة مئویـــة 

(٣.١٢الشــدید فقـــد ســجل عنـــد  أفـــراد )، أي إن نســبة الأفـــراد الـــذین ٤%

إن .%٦٨.٧٥أحسوا بالمذاق للتركیز القیاسـي وعلـى اخـتلاف درجـاتهم  

)٣نسبة عـدم قابلیـة التـذوق هـي ثلـث العینـة. خـلال ملاحظـة جـدول رقـم (

النســـبة كانـــت عنـــد ، الاعلـــىولـــنفس المحلـــول ( الســـكروز ) لكـــن بتركیـــز 

% ویلیــــه الأفــــراد أصــــحاب ٧٠.٣١مئویـــة أفـــراد التــــذوق العــــادي وبنســــبة 

ــم یســتطیعوا تــذوق طعــم المــادة ١٥.٦٢التــذوق الضــعیف  %واقلهــا أفــراد ل

لمــذاق الحامضــي وعنــد التراكیــز القیاســیة فقــد لــوحظ إن ا% . أمــا ٢.٣٤

% من الأفراد لم یسـتطیعوا تـذوق المـادة  ،بحیـث كـان معظـم ٣.١٢نسبة 

ـــذوق المـــادة ـــة یسســـتطیعون ت ـــى اخـــتلاف درجـــاتهم أفـــراد العین بینمـــا ، وعل

%، أمـا بالنسـبة للإحسـاس الشـدید ٣٩.٠٦بلغـت نسـبة الإحسـاس العـادي 

) أن  فــرد واحــد فقــط لــم ٣(بــین الجــدول%.٥١.٥٦فكانــت نســبة الأفــراد 

یســتطیع أن یتـــذوق المحلـــول عـــالي التركیــز وللمـــرات الـــثلاث لـــذلك اعتبـــر 

رجـــاتهم فكانـــت نســـبتهم عـــدیم الإحســـاس أمـــا المتـــذوقون وعلـــى اخـــتلاف د

)٢% التــي. بالنســـبة للمـــذاق المـــالح عنــد ملاحظـــة الجـــدول رقـــم (٩٩.٢١

٣٧.٥تبــین إن أعلــى نســبة هــي للأفــراد أصــحاب المــذاق العــادي وكانــت 

ــــراد ــــه أف ــــذین% ویلی ــــذوق لا یســــتطیعونال % ، أمــــا بالنســــبة ٣١.٢٥الت

لضــعیف % واقلهــا الإحســاس ا٢٥للإحســاس الشــدید فكانــت نســبة الأفــراد 

% تبـین النتــائج إن الأفـراد لهــم قابلیـة تــذوق مرتفعـة وتــم تأكیـد ذلــك ٦,٢٥

) حیـــث كـــان عـــدد الأفـــراد الـــذین لـــم ٣مـــن خـــلال ملاحظـــة جـــدول رقـــم (

للأفـراد بالنسـبة ،%٠.٧٨یستطیعوا تذوق المـادة فـرد واحـد وبنسـبة مئویـة 

للمــادة مــادة وعلــى اخــتلاف درجــاتهم فقــد كــان التــذوق العــاديالمتــذوقون لل

% یلیـــه الإحســـاس الشـــدید ٧٨.١٢فـــرد بنســـبة مئویـــة ١٠٠عـــدد الأفـــراد 

% بالنســــبة للتــــذوق الضــــعیف . ٩.٣٧%  واقلهــــا ١١.٧١بنســــبة مئویــــة 

أثنــاء إجــراء الفحــص أشــار العدیــد مــن الأفــراد خصوصــا للتركیــز القیاســي 

بأنه مذاقه شدید الملوحة مما اثر عـدم الرضـا لهـذا المـذاق علـى عكـس إن 

ا المـــذاق هـــو ضـــعیف بـــالرغم مـــن التراكیـــز العالیـــة لكلوریـــد الصـــودیوم هـــذ

بینما الغالبیة العظمى كان المذاق عادي .

بالنسـبة للمــذاق المــر كــان أعلــى نسـبة للإفــراد عــادیین التــذوق بنســبة 

% واقلهـــا ٣٠.٤٦وبنســـبة مئویـــةغیـــر المتـــذوقین % ویلیـــه ٤٦.٠٦مئویـــة 

% ، بالنســـبة للتركیـــز ٧.٨١فـــي الافـــراد  ضـــعیفوا التـــذوق بنســـبة مئویـــة 

%، ٤.٦٨أي بنسـبة غیـر متـذوقینأفـراد ٦على من القیاسي فقـد كـان الأ

ــم یتعــرف خمســة أفــراد علــى المــذاق المــر بســرعة بــالرغم مــن تنــاول  كمــا ل

، القســم الأكبــر مــن %٣.٩٠المحلــول أكثــر مــن مــرة  أي بنســبة مئویــة 

%، فــي ٨٢.٠٣كــان تــذوقهم للطعــم المــر عــادي أي بنســبة ١٠٥الأفــراد 

فرد من أفراد العینة تمیزیهم الشـدید للمـذاق المـر أي بنسـبة ١٢حین أبدى 

ـــــ ٩.٣٧مئویــــة  ــــذوق لل ــــة PTC% . إن صــــفة عــــدم الت ــــة وراثی تتبــــع حال

البنیـة الحسـیة لانلحـد الـم تكتشـف ومتنحیة للمذاق المر للمـادة المـذكورة 

التــي تبــین الفــروق الحســیة الذوقیــة للمــواد الكیمیائیــة المختلفــة لمــذاقي المــر 

).١٦(والحلو 

ممـا لاشـك فیـه إن اسـتخدام طـرق متنوعـة یـؤدي إلـى اخـتلاف فـي 

، وبنتیجــة )١٧(النتــائج ، وكــذلك كیفیــة اســتعمال المحالیــل المــواد المذاقــة 

القیاســـي ( العتبـــي ) لحـــامض اللیمـــون اكبـــر ثـــلاث ذلـــك وجـــد إن التركیـــز 

) . ومـــن جهـــة أخـــرى فقـــد طـــور مجموعـــة مـــن ١٨مـــرات مـــن ممـــا وجـــد (

)، وهـذه ١٧الباحثین طرقا مختلفة في البحث منها طریقـة القطـرات الثلاثـة(

ـــة مفضـــلة عنـــد إجـــراء الفحـــص الـــذوقي الســـریري ( ٢٠،٢١، ١٩الطریق

ا یسـمى عتبـة التعـرف علـى الحلـو ) . وتسمح هذه الطریقة بتحدیـد مـ٢٢،

، الحـامض ، المـالح ، المـر .فــي حـین اسـتخدم بعــض البـاحثین طریقـة مــا 

یســمى العتبــة القریبــة ( تراكیــز قــرب عتبیــة ).وهنــاك مجموعــة أخــرى مــن 

٢٢،٢٣البــاحثین ممــن اســتخدموا المــواد المذاقـــة أمــا علــى شــكل ســـائل (

.٢٥)أو على شكل صلب (٢٤، (

النتـــائج بالنســـبة لفحـــص التراكیـــز العالیـــة إن الإحســـاس وأظهـــرت

%٠.٧٨وبنســبةللعمــه الــذوقيالــذوقي للمــالح والحــامض متســاوي بالنســبة 

عمـه إن هنالـك ، وان هنالك انعـدام ذوقـي حقیقـي فـي للمـذاق الحلـو والمـر 

حقیقـــي تــام للمـــذاق الحلــو والمـــر. إن التراكیــز المســـتخدمة فــي هـــذه ذوقــي

ـــا وعالمیـــا وللمـــذاقات الأربعـــة الدراســـة كانـــت تر  ـــز قیاســـیة معتمـــدة عربی اكی

،وعلیــــه إن العینــــة التــــي أجریــــت علیهــــا الفحوصــــات كانــــت ذات إحســــاس 

كلوریــد الصــودیوم و وبنســب مئویــة سـكروز  ذوقـي مرتفــع للتركیــز القیاسـي

% أمــــا بالنســــبة لحــــامض اللیمــــون فكانــــت ٦٩.٥٣% ،الكینــــین ٦٨.٧٥

ـــي % ، أ٩٦.٨٧النســـبة عالیـــة جـــدا  علـــى مـــن الأمـــا بالنســـبة للتراكیـــز الت

ـــــذوق  ـــــة ارتفـــــاع نســـــب الت ـــــراد العین ـــــة ) اظهـــــر أف ـــــز القیاســـــي (العتب التركی

% ،كلوریـــد ٩٧.٦٥وانخفـــاض نســـب اللاتـــذوق فكانـــت كمـــا یلـــي  ســـكروز 

% أمــا بالنســبة لحــامض اللیمــون ٩٥.٣١% ،الكینــین ٩٩.٢١الصــودیوم 

.٩٩.٢١فكانت النسبة عالیـة جـدا  ٢٠نـة تراوحـت اعمـارهم افـراد العی%

ســـنة ،فـــي مثـــل هـــذا العمـــر یكـــون الانســـان قـــد أتـــم ٢٥ســـنة بمعـــدل ٣٠-

وظائفــه الفســیولوجیة وقــد یفســر هــذا جزئیــا ارتفــاع الحساســیة الذوقیــة عنــد 

الافــراد الــذین خضــعوا للاختبــار حیــث بینــت الدراســات ان الحاســة الذوقیــة 

.)٢٦(ترتفع بتقدم العمر

ة وجـــود اللاتـــذوق  بـــین أفـــراد العینـــة وخصوصـــا فـــي بینـــت هـــذه الدراســـ

مــــذاقین الحلــــو والمــــر أمــــا بالنســــبة للمــــذاق المــــالح والحــــامض فــــان نســــبة 

ــــذوقي یمكــــن اســــتعمال  ــــذوق قلیلــــة. وعلیــــه للكشــــف عــــن القصــــور ال اللات

المحالیـل القیاسـیة (العتبیة)وكـذلك عنـد إجـراء الفحـص المـذاقي ینبغـي اخــذ 

لشــــخص المفحــــوص وبالمقارنــــة مــــع الدراســــات بالاعتبــــار الحالــــة العامــــة ل

العالمیـــة ذات العلاقـــة التـــي تناولـــت العتبـــة الذوقیـــة لـــوحظ ارتفـــاع فـــي قـــیم 

، كمـــا هـــذه العتبـــة الذوقیـــة للمـــذاقات الأربعـــة عنـــد أفـــراد العینـــة المختـــارة 

ــذوقي هــو العامــل الــوراثي حیــث تبــین ان  الدراســة ان اهــو اســباب العمــة ال

اثیر الوراثـة المتنحیـة او ممكـن ان تسـمى السـیادة حاسة الذوق تقـع تحـت تـ

حیــث تعتبــر حالــة اللاتــذوق صــفة والتــي تنطبــق علیهــا قــوانین منــدل التامـة 

) وجـین tمتنحیة بالنسبة للتذوق وتكون مسؤولة من قبـل جـین یرمـز لـه ( 

أننــا نمیـز الأربعــة وبالنســبة للعامـل الثــاني فانـه فسـلجي)Tحالـة التـذوق (
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اســیة : حلــو، حــامض، مــالح ومــر . كافــة المــذاقات الأخــرى مــذاقات الأس

هي دمج للمذاقات الأربعة المذكورة . یتم التعـرف علـى المـذاقات المختلفـة 

فــي منــاطق مختلفــة مــن الفــم . فبــراعم التــذوق الموجــودة فــي طــرف اللســان 

ــتم اســتقباله فــي أطــراف  تســتقبل المــرارة والحــلاوة . أمــا الطعــم الحــامض فی

لمـــرارة فـــي القســـم الخلفـــي منـــه . وهـــذا هـــو الســـبب الـــذي یجعلنـــا اللســـان وا

، ولا الفــور طعــم الســكر أو الملــح، عنــدما نــدخل الأطعمــة للفــمنمیزعلــى

نحــس بــالطعم المــر إلا عنــدما نبتلــع الطعــام . ویســاعد اللعــاب هــذه المــواد 

على أن تذوب ولكن،خلافا لبقیـة الحـواس فـإن اسـتیعاب حاسـة التـذوق فـي 

ــا التعــرف علــى مــذاق المــخ تكــ ون بطیئــة، وقــد تمــر عــدة ثــوان حتــى یمكنن

معین . یتأثر التذوق أحیانـا مـن مزایـا حسـیة أخـرى فـي الطعـام أو الشـراب 

مشـــروبات الســـاخنة لهـــا ام تـــأثیر قـــوي جـــدا علـــى التـــذوق . الحـــرارة الطعـــف

، بینمـا تزیـد البـرودة مـن المـرارة . مذاق حلـو أكثـر مـن المشـروبات البـاردة

یبة الطعام تؤثرعلى حاسة التذوق . الألم أحیانا یلعـب دورا فـي عملیـة وترك

التـــذوق، عنـــدما نتـــذوق طعـــام حارقـــا، مثـــل الفلفـــل الحـــارق والخـــردل، التـــي 

تثیر خلایا اسـتقبال الألـم فـي الفـم . للملـح أهمیـة خاصـة فـي أطعمـة كثیـرة 

.
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وتراكیزها القیاسیةالمستخدمة بالفحص ) أسماء المواد١جدول رقم (

غ/لالتركیز القیاسيالمادةالمذاق
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ABSTRACT:The research completed on random sample for number from males in Anbar province \
Hit city from convergent ages between 20-30 years and by average 25 years, to known the spread of
ageusisa ability in normally human populations groups for four ageusisa major natural: syrupy ageusisa ,
oxalis ageusisa , salty ageusisa , bitterness ageusisa. And used standard concentrations from solutions of
the following material: sucrose, citric acid and quinine and salt sodium chloride for four previous
ageusisa respectively. Test showed existence ageusisa decreasing by ratio for four ageusisa according to
the ratios: 31.25% sucrose and salt sodium chloride, 30.46% quinine, for oxalis ageusisa may be non-
existent ageusisa decreasing and by very small ratio 3.12% . Sample which we executed research was
ratio ageusisa proportion in it very high with standard concentration (alotbah) world, ratio of ageusisa
proportion was 68.75% sucrose and sodium chloride and 96.87% for citric acid and 69.53% for quinine.
For concentrations higher than the standard focus back Allatdhuq rates very low for all tastes and as
follows: 2.34% glucose, 4.68% quinine, while Subscribe Mmakin the same percentage of salt, the acid is
0.78%. This study showed that (ageusisa) exists between the sample in a clear focus when the standard of
materials especially for Mmaqat sweet, salty, bitter to the taste of acid, the ageusisa appeared limited
proliferation, for the spread of ageusisa at concentrations supreme taste solutions show that there is a lack
of clear Aldhuki uncle and all the flavors, but for the sensitivity was clear dramatically in Kllnoain of
concentrations and for all tastes .


