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ومعامل الهضم الظاهري  TADC الكمي معامل الهضم الظاهري في عصير الزبيبتأثير استعمال ثفل 
 Cyprinus carpio.L) اسماك الكارب الشائع ) والتركيب الكيميائي لمجسم في APDCلمبروتين 
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 الخلاصة
عةػػمرتواتػػؿرةبالػػـرةبوػػامس رةتواتػػؿررعصػػعسرةبيبعػػ صػػتتدراسة ػػثررػػستعسرة ػػروتاؿرت ػػرةعادرتفرة ػػثرتػػفرت ػػؿر

صػػبوعثرأر75رة ػػروتةدذرإCyprinus carpio. L اؾرةباػػاس رةبئػػاا رملػػـرةببػػسةرعفرةةبرساعػػ رةباعتعػػااسرب  ػػـرة ػػت
ر15ر،10ر،5ر،0بفت ػػثرت ػػرةعادر رةبيبعػػ رةبتوصػػةستاػػسسةدرةة ػػروتؿرت ػػؿررثعةػػمرفتػػارتوػػاتقدربةة ػػ رتقتػػةيعػػدر

اةعػثررر-ةلانرػا رةبيعػةةنس  ػـرر-ةلأ ػتاؾتفربسرفسرر،14/2/2017رإبمر1/12/2016رتفتاةرةبفسرةبوقاؽرةرر%(20ة
اغػػـرعةػػؼ(رر%رت ػػؿ/15بالػػـرةبوػػامس ربةتواتةػػثرةبسةبوػػثر .رر ػػةؽرتواتػػؿرة(غسعػػ ربػػةأ تة ػػ ررةلأنبػػاس اتوػػثرر-ثةبيسةعػػ

.رةاانػػػدرنرػػػاا ر%84.2اػػػذبؾرتواتػػػؿرملػػػـرةببػػػسةرعفر%رةر69.7 ػػػ ؿررذ،رإ(رعةػػػمرب عػػػثرةبتوػػػاتقدP≤0.05تونةعػػػا ر 
ن ػبثرةةفرة ػدرر%3.10%رةةبسةبوػثر3.60سةربيػـرة ػتاؾرتواتةػثرةب ػع ن ػبثرةبػامفرفػسررةبريةعؿرةباعتعااسربة  ـرةسر اع

.رةتارن ػبثرفسىرةبرسربـررفرةؼرتونةعا ربعنااعفرب عثرن  ربسةرعفرةبتواتقدرةبر سعبعثرةلار%16بسةرعفرتواتةثرةب ع سةر
 .عفرةبتواتقدرةبتفرة ثفةـررواسرةبنراا رة رفسةؽرتونةعثربرةةباسبةمعاسةدةبستاارةةبس ةبثر

ر.،رةبااس رةبئاا رساع رةباعتعااسربة  ـةبرةبون ،رتواتؿرةبالـرةبوامس ،رتواتؿرةبالـرةبوامس ربةبسةرعف،ةباةتادرةبت رايعث:رت ؿر
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Abstract 
The study of the effect of using different levels of dried grape pomace Juice on the 

apparent digestibility coefficient, Protein digestibility coefficient and chemical body 

composition of common carp Cyprinus carpio.L was used on five treatments with three 

replicates and five-point (0, 5, 10, 15 and 20)% in the diets for the period from 1/12/2016 to 

14/2/2017, in the fish laboratory- Animal Production Department- Agriculture College of 

Anbar University (Abu Ghraib site). The digestibility for the fourth treatment 15% g was 

significantly higher (P≤0.05) than the other treatments 69.7%, protein digestibility 84.2%. 

The results of the chemical analysis of the high body fat percentage in the treatment of fish 

                                                           
رةببيثرت رؿرتفرس ابثرتا  رعسربةبايثرةلأةؿ.ر 1
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meat control 3.60% and fourth 3.10% and different protein ratio control treatment 16% for 

the rest of the other experimental treatments that were not significantly different between 

them protein ratios. The ash and moisture and the proportion of carbohydrates results did 

not show any significant differences between the various transactions. 
Key words: Grape pomace, Apparent digestibility coefficient, Apparent protein digestibility coefficient, 

chemical body composition, Cyprinus carpio.L. 

رةالمقدم
عرةرتتػؿرةنػةررةذ%ر9ربةػ بتوػاؿرنتػةر ػنة رةرر،نتةةرفسرةبوػابـةلا سعرةبصناعادررةيارةنةةعرسبعثرةلايعاءرةبتااعثرروار

رثمتعثرعابعأررسبعثرةلأيعاءرةبتااعثبذةرر ريةذرر.(1 رةبتساةلادرةببيسعثرةبت راةاثرتارع اس رنصؼرةنرا رةلا ريسةعرةبتااس
تػػػفريعػػػثررػػػةفسر تعػػػ رةبوناصػػػسرةبغذةاعػػػثرةبساع ػػػعثرر،عابعػػػثر عتػػػ رغػػػذةءرذةعر ةػػػ رذ رةبػػػفػػػسرإنرػػػا رةببػػػسةرعفرةبيعػػػةةنسر

ةعةػػػػمرةنرػػػػا رعةتػػػػا ربػػػػسفربوػػػػيرمػػػػذ رةلالػػػػافادرةبغذةاعػػػػثرتعةعػػػػثربةيصػػػػةؿرعةػػػػمرةفلػػػػؿرنتػػػػةرةرةةلالػػػػافادرةبغذةاعػػػػثرةةبرا
رأن ػػ ثفػػسراارااباستةنػػادرةةبتلػػااةدرةبيعارعػػثررػػما رةبػػمرتئػػااؿر تػػ رفػػسرصػػيثرةبيعػػةةفرةةبت ػػراةؾرتػػفرفػػقؿررس ػػب

 عتػثرةبغذةاعػثرنبػادرةبونػ رتػفرةب ةةاػ رذةدرةبرعوػار(.3،ر2 بةبارسعػارةبتسلػعثرؽرت اةتػثرعابعػثفةػرفلق رعفةبيعةةفرن   ر
روتػػػؿررذإراسعئػػػا ر بعػػػثر(Vitis Viniferaبػػػذبؾرةتاػػػفربػػػبويرةببػػػايتعفرة ػػػروتاؿرنبػػػادرةبونػػػ ر رةةبوق عػػػثرةب عػػػاة،

عبػػاسةرعػػفراػػةرف(رgrape pomaceت ػػؿرةبونػػ ر رأتػػاسررويعػػيرةبتناعػػث.راةسمػػارفػػرفلػػق رعػػفاتلػػااةدريعةعػػثر بعوعػػثر
رةبرانعنػػػاد،ر(polyphenolsةب عنػػػةلادرةبتروػػػااةر ةب وابػػػثرتتػػػؿرابتةةاربػػػرا رغنعػػػراةعوػػػةبتفة ػػػادرةبنار ػػػثرتػػػفرعصػػػسرةبونػػػ ر

 Tannins)رةببسة ػػػػػػعاناعف،ر Procynid)رةةببسةأنتة ػػػػػػعاناعفر Proanthocyanidinعػػػػػػثريعةررتلػػػػػػااةدر(رةةبرػػػػػػسرروػػػػػػا
امنعػثررةأيتػايرEةيرػةةء رعةػمرفعرػاتعفررإبػمربالإلػافثرCةرEا اةر بعوعثرةاتػسربوئػسعفرتػس رتػفرفعرػاتعفرةتلااةدرأ
 ػػروتاؿرنبػػادرةبونػػ رةت ةػػ رةباسة ػػادرةبتروة ػػثرباةب ةػػثرر(.7،ر6،ر5،ر4 ر(Linolicيػػاتيرةبةعنةبعػػؾ رأمتاػػاغعػػسرتئػػبوثر
 Cyprinusعةع ثرة تاؾرةبااس رةبئاا ررإبمت ؿرةبون ررإلافثرعثإتاانرإبمةبيابعثررمافدرةباسة ثر،ةلأ تاؾفسرعقاؽر

carpio. Lةلأ تاؾةتواتؿرملـرةببسةرعفرةةبرساع رةباعتعااسربةيـرةباةسرتواتؿرةبالـرةبوامس ررفسرستعس رربعافةرر. 
 مواد وطرائق العملال

 Cyprinusربئػػاا ة ػػتاثراػػاس رر75عةػػمرر14/2/2017رإبػػمر1/12/2016تػػفرتػػاةرةةباسة ػػثرةبيابعػػثربر سعػػدأ
carpioر-ةبيعػػةةنسرةلإنرػػا   ػػـرر-ةلأ ػػتاؾرتفربػػسرإبػػمةبةة وػػثرفػػسرتيافوػػثربغػػاةاررةبسلػػةةنعثتيسعػػثرة ػػتاؾرتػػفررد ةبػػر

 ػـربوػار70×40×30ي ا عػثربسبوػااررأيػةةيفػسررةلإصػبوعادةيعػدرر،(غسعػ ربػةةلأنبػاسر تة ػ رأ اتوػثرر-اةعثرةبيسةعػث
(رةا ػػػ عفأتصػػػاسرعػػػا رةيػػػةةيرةبر سبػػػثرتلػػػفادرراةعػػػثر .ر اػػػيدرتعأ ػػػبةرتػػػ روػػػسةؼرةبتفربػػػسرتػػػاةررةأ ةتراػػػارو عتاػػػار

 اعثرةاذبؾريةادرةلايػةةيربتيػسةسرئػسع سربتقيوػثررغعػسةدراس ػثرةبيػسةسةرتػ رة ػةارر24صعنعثرةبتنئسرةعةمرتاىر
فتػػارربةة ػػ تاػػسسةدررثتوػػاتقدربتقتػػررػػـررصػػنع رفتػػارعقاػػؽرتتةػػدرفتػػارتسايعػػثربةي ػػاورعةػػمراس ػػثرةبيػػسةسة،رافاػػ ر
/راغػـرعصػعسرةبيبعػ ت ػؿرر%20،ر15،ر10،ر5،ر0.0.ررلتندرةبتواتقدر (/ريةيغـر1±124 رباؿريةيرة تاؾ

ر.عةؼ(.رنُو درةلايةةيرعةتعارب سع ثرةب ع ةفرتفرب اعارةبوةؼرةفلقدرةلا تاؾ
ت ػؿر ػروتاؿرادرةبوقاػؽرةبر سعبعػثرةبفت ػثربصػنورةذب يناػارةغسبةراػاررةلأةبعػثرثمعاػدرةبتػةةارةبوة عػ: علائق التجربةة -

ة ػػػارعيبػػػدرر،ي ػػػاورعةػػػمرن ػػػبثرةببػػػسةرعفرةةب ا ػػػث%رتػػػ رةب(20ةر15ر،10ر،5ر،0 ةبن ػػػ رةلػػػافثررعصػػػعسرةبيبعػػػ 
رت ػؿرةبيبعػ رػـرةبيصػةؿرعةػمرتػااةرةرر،ثرةبتػاءربغػسيرة ػسةءرر سبػثرةبالػـغـرتفرةبوةؼرةبتر ػانار بػؿرةلػاف100

ةلػعؼرةبتػاءرةبػمراػؿرر،ؿرس ػ ثربغػاةاربئػا/رتيافوػبيبعػ رةب بعوػسرفػسرةبئػةس ثتفرةيارتيقدرصػناعثرئػسبدرة
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رةبةيػػـرنػػةعرفػػعةع ػػثربرصػػبيرع عنػػثرةن ةػػدرةبػػمرتاانػػثر رباػػبارةبوقاػػؽرعةػػمرئػػاؿرفعػػة ر22ي ػػـررPODKETسـ
ر،ةعػػػ رةبت ػػػرتسربر نػػػ رنتػػػةرةب  سعػػػاد ػػػاعثرتػػػ رةبر ر48.ر   ػػػدرةبوقاػػػؽرريػػػدرةئػػػوثرةبئػػػتاربتػػػاةرتةػػػـر2ب  ػػػس

رةبر سبػثعقاػؽرفػسررثةبتػةةارةباةفةػتػارأوسلػ ربةاػةةء.رةي ودرةبوقاػؽربوػارر  ع اػاربيافوػادربق ػرؾرتغة ػثرغعػسرت
 .(2فاسراتارتةليرفسر اةؿر 

 الوزن الرطب أساسي التجربة عمى ( يوضح التركيب الكيميائي لثفل العنب الاسود المستعمل ف0جدول )
 ةبتاةناد ةبن بثرةبتاةعثر %(

 ةببسةرعف 3
 ةبامف 0.75
 ستاا 1.29
 ةبس ةبث 71.58
ثارةب افةبتةة 28.42  
 ةلابعاؼ 21.91
ثاسبةمعاسةدرذةاب 1.47  

لممواد العمفية وثفل عصير الزبيب المستعمل في علائق اسماك الكارب الشائع  النسب المئوية الحسابية( 2جدول )
Cyprinus carpio 

T5ر T4ر T3ر T2ر T1 
رةبتةةا

20% 15% 10% 5% 0% 
 بسةرعفريعةةنس 24 24.5 24.5 24.5 25
 صةعا 23 23.5 24 26 25.5
  يابثرسي 21 20 20 20 18
  يعف 30 25 19.5 12.5 9.5
 يبع  0 5 10 15 20
 يعد 1 1 1 1 1
 فعراتعنادرةتوااف 1 1 1 1 1

 ةبت تةع 100 100 100 100 100
 ةببسةرعفر% 25.15 25.14 26.015 25.415 25.015

ر: تجربة الهضم - ةبتةةارةبوة عثرةبتاةنثربوقاؽرةبر سبػث،ررغـرتفر100ر%رإبم1بن بثررCr2O3ألعؼَرأةا عارةباسةـ
.رغػذعدرةلأ ػتاؾرعةػمرمػذ رةبوقاػؽرفػسربفػسرأ ػبةع.رغُػذعدرةلأ ػتاؾرعةػمرةفػؽَرتةػـر2فعػة رةصنودرعةػمرئػاؿر

ةبنوػػػاـرةبتربػػػ رفػػػسرر سبػػػثرةبرغذعػػػثرتػػػ رةبتسة بػػػثرةبت ػػػرتسةرفػػػقؿرةبرغذعػػػثربغػػػسير تػػػ رةب لػػػقدريػػػاؿرفسة اػػػارتػػػفر
مػػسر افػػثرةب لػػقدرة   ػػدريػػاؿر تواػػا.رفة ػػدرفلػػقدرأعػػاـرعػػاةربةتواتةػػثرن  ػػاارةر(.ر توػػدرمػػذ ر8ةلأ ػػتاؾر 

 Standardباػػػا،رةأ ػػػس ري ػػػا رةبتنينػػػسرةب عا ػػػسبيػػػعفرإ ػػػسةءرةبريةعػػػؿرةباعتعااعػػػثرر ـرر20-ةفينػػػدرفػػػسرةبت تػػػاةر

Curve ر رػػـرر(.9 ػواارعةػػػمرةفػػؽرةب ػػػسةاؽرةبػػػرسرةربػػةةبوقاػػؽرفػػسرةب لػػقدرررCr2O3ب عػػػااررساعػػػػيرأةا عػػػػارةباػػػػسةـ
 :ةبيصػةؿرعةمرةبتنينمرةب عا ػسربة ػا ثرر نعثرمػلـرةبياتيرةبس  راتارفسرةبتواابثرةلآرعث

(y= 0.2089 x + 0.0032 = mg/100 ml) 
Yنانةتعرس،رر350رتتؿرةباتافثرةبلةاعثرعنار ةؿرتة سررXرفسرةلأنتةذ .ر رعتتؿرتيرةىرأةا عارةباسةـ
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ةبولػػقدرفػػسربةوقاػػؽرةرأُ سعػػدرةبريابعػػؿرةباعتعااعػػثرالأسةةماك: سةةم وعضةةلات طرائةةق التحميةةل الكيميةةائي لمكونةةات ج -
(ربر ػػاعسرن ػػبثرةبس ةبػػثرةةببػػسةرعفرةةبػػامةفرةةبستػػاارةي ػػا ر10ي ػػ ر ر.يػػةثرةبرغذعػػثرةبرػػاب ربػػةيةسةرةبصػػيثتفربػػسرب

 .ةلأفسىتفرت تةعرةبتاةنادرر100ن بثرةبااسبةمعاسةدري ابعا رب سحر
(رة ػػارئػػتؿررػػستعسرتوػػاتقدرOne way analysisةعػػؿرةلإيصػػااسربار ػػا رةةيػػار أ ػػسىرةبري:رئيالتحميةةل الإحصةةا -

ةلإيصػااسرةب ػاميررSAS(رةبا ػروتاؿربسنػات رgeneral linear modelةبف ػسرةبوػاـر ةلانتةذ رةبر سبث،رةبإرباعر
(ر12 تروػاارةبيػاةاررDuncan(،رةةفربسدرةب ػسةؽرةبتونةعػثربػعفرةبترة ػ ادربا ػروتاؿرةفربػاسر11 ر9.1ةلإصاةسر

 .0.01ةر0.05عنارت رةعسرةبتونةعثر
 النتائج والمناقشة

(رعبػػعفرةبريةعػػؿرةباعتعػػاة رةبػػذ رأ ػػس رعةػػمرعقاػػؽرةبر سبػػثري ػػ ر3ةب ػػاةؿر  :لتحميةةل الكيميةةائي لعلائةةق التجربةةةا -
 ةبتئاسرإبعاار اب ا .رايةةب سةاؽرةةلأ 

رالمادة الجاف أساسفيها ثفل عصير الزبيب عمى يوضح التحميل الكيميائي لمكونات علائق التجربة المستعمل  (3جدول )
 *الطاقة الممثمة

 Ash الألياف الكاربوهيدرات / كغمميكا جول
% 

 الدهن
% 

 البروتين
% 

 الرطوبة
 المعاملات %

1428.54 59.94 3.60 8.46 5.10 22.9 10.17 
T1 

 السيطرة

ر1449.43 57.29 3.58 9.02 6.31 23.8 9.30 
T2 

 كغم /5%

1400.65 55.21 4.60 10.46 5.43 24.3 9.41 
T3 

 كغم /01%

1396.75 53.56 5.12 10.59 5.23 25.5 9.75 
T4 

 كغم /05%
ر1366.68

 
52.18 6.77 10.91 5.44 24.7 8.36 

T5 
 كغم /21%

أواػػسدرنرػػاا رةبريةعػػؿر :(APDC) معامةةل الهضةةم الظةةاهري لمبةةروتين( و TADC) الكمةةي معامةةل الهضةةم الظةةاهري -
%ر69.7رثر ة ػدرةبتواتةػثرةبسةبوػرذإبػعفرةبتوػاتقدررثة ػةارفػسةؽرتونةعػرةباةػسةبالـرةبوػامس رةلإيصااسربتواتؿر

ةبـررواسررT5ر،T2،رT1عةمرةبتواتقدرر%67.6بعنتارر ة درةبتواتةثرةبتابتثرر،ةلأفسىةبتواتقدرةبر سعبعثرعةمر
ةبالػػـرةبوػػامس ربةبػػسةرعفررةبريةعػػؿرةلإيصػػااسربتوعػػاسرتواتػػؿرةبػػعف.رT5ةرT2ر،T1فػػسةؽرتونةعػػثربػػعفرةبتوػػاتقدر

عةػػػػمربػػػػا سر%ر84.2تواتةػػػػثرةبسةبوػػػػثربعنتػػػػارر ة ػػػػدرةبرT5ر،T2ر،T1عػػػػاـرة ػػػػةارفسة ػػػػادرتونةعػػػػثربػػػػعفَرةبتوػػػػاتقدر
اتػػارتةلػػير،رT5ةرT2،رT1عةػػمر ػػارر ة ػػدرر%78.7ةبتواتةػػثرةبتابتػػثررعةتػػا ربػػسفرT5ةرT3،رT2،رT1ةبتوػػاتقدر
 .(4فسر اةؿر 
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عمى معامل الهضم الظاهري ومعامل الهضم  عصير الزبيبمختمفة من ثفل تأثير استعمال مستويات  (4) جدول
 الظاهري لمبروتين

رةبص اد
 ةبتواتقد

ت رةىر
رةبتونةعث T1ر

رةةب ع سر
T2ر

 اغـر/يبع ر5%
T3ر

 اغـر/يبع 10%
T4ر

 اغـر/يبع ر15%
T5ر

 اغـر/يبع ر20%
تواتػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػؿرةبالػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػـر

رADCةبوامس 
ر*0.889±رر60.2

d 
ر0.222±رر62.2

c 
ر0.747±رر67.6

b 
ر0.225±رر69.7

a 
ر0.614±رر62.1

cd 
0.01 

تواتؿرةبالـرةبوامس ر
 APDCربةبسةرعف

ر0.400±رر69.7
c 

ر0.750±رر71.5
c 

ر0.632±رر78.7
b 

ر0.675±رر84.2
a 

ر0.848±رر71.7
cر

0.01 

رةبف سرةب عا س.±ر*رةب عـررتتؿرةبتواؿر
aرر،bرر،cتونةعثربعفرةبتواتقدرعنارت رةىرتونةعثرر:رةبيسةؼرةبتفرة ثرلتفرةبصؼرةبةةياررئعسرإبمرة ةارفسةؽ P≤0.01).ر

بةوقاػػػؽرةبر سعبعػػػثرةتواتػػػؿرملػػػـرةببػػػسةرعفربةوقاػػػؽراةناػػػارتػػػفرةباةػػػسراسة ػػػثرتوػػػاععسرتواتػػػؿرةبالػػػـرةبوػػػامس ررةف
سةرةبغذةاعػثربس ػتاؾرإلػافثرإناػاررو عنػارفاػرةلايرعا ػادةبف ةةدرةبتاتثرفسربناءرةبرساع رةبتقاـربوقاؽرترةةينثربرغ عثر

أواػسدرةبنرػاا رةفريعػااةرت ػرةىرر.(14تناارتػفر بػؿرةلأ ػتاؾر رةلا ر ااةرعفعفر ةاةرة اميعثرةبوقاؽرةبت اتثرفلق ر
ر،ةتواتػؿرةبالػـرةبوػامس ربةبػسةرعفرةباةػسرفسرةبوةع ػثرةاىرةبػمرةسر ػاعر عتػثرتواتػؿرةبالػـرةبوػامس رعصعسرةبيبع ت ؿر

ةبػمريعػااةرملػـررعصػعسرةبيبعػ يعػثرةادريعػااةرت ػؿرعصػعسرةبيبعػ رت ؿرةمذةرابعؿرعةمرتاىرة ر ااةرةلا تاؾرةر بةاارب
بعػػ رإررةصػػؿرةمػػذ رةبنرػػاا ررةةف ػػدرتػػ رتػػارراػػةعفرةبولػػقدرةنتػػةرةلا ػػتاؾرثةبوةػػؼرةبترنػػاةؿرةبػػذ رعيعػػارتػػفرفسصػػةرتتعػػؿر

 ػػعفرذبؾرريةبػػمرري ػػعفرةبنتػػةرةاػػرتماعػػا رر%7.5ةر%2.5سرعبت ػػرةررثةبوةع ػػرإبػػمةب ػػاؼر(رعنػػارةلػػافثرت ػػؿرةبونػػ ر15 
ثرفػػسرةبفقعػػػارةبتوةعػػػرثعةػػمرةترصػػػانرةبوناصػػسرةبغذةاعػػػرpolyphenolsعتبػػػدر ػػػاسةرر.رةمػػػذةرتػػاتواتػػؿرةبريةعػػػؿرةبغػػذةاس

ع ػروتؿراتلػاارةا ػاةرتتػارةاىررمػذةرةبت ػؿةاػذبؾراػةفرر،ةرةبوناصػسرةبغذةاعػثربنتػةرةبيعػةةفءاذبؾر اسر رعةمريعااةرا ػاةر
 .تن ةبمرري عفرةبالـرفسرةبت رةعادرةبوابعثر

(رةبػػمررػػستعسرةبتوػػاتقدرعةػػمرةبرساعػػ رةباعتعػػااسرلأ  ػػاـر5عئػػعسرةب ػػاةؿر  كيةةب الكيميةةائي لأجسةةام الأسةةماك:التر  -
(ربػػػعفرتواتةػػػثرp˂ر0.01 ة ػػػتاؾرةبر سبػػػثرةذرةةلػػػيدرنرػػػاا رةبريةعػػػؿرةلايصػػػااسرةبػػػمرعػػػاـرة ػػػةارفػػػسةؽرتونةعػػػثر

فػسريػعفرعقيػورةفػرقؼرةبتونةعػثرر،ستػااةبس ةبػثرةةبااسبةمعػاسةدرةةبةب ع سةرةةبتواتقدرةبر سعبعػثرةلافػسىرباػؿرتػفر
نةعػػا رعػػفربولػػاتاربػػعفرةبتوػػاتقدرفػػسرصػػ ثرةبػػامفرةذرعقيػػورر ػػةؽرةبتوػػاتةرعفرةلاةبػػمرةةبسةبوػػثرةةبرػػسربػػـررفرةػػؼرتو

ةػػؼرتونةعػػا رعػػفربولػػاتار%رعةػػمرةبرػػةةبسررةراػػارةبتوػػاتةرعفرةبتانعػػثرةةبفات ػػثرةةبرػػسربػػـررفر3.10ةر3.60ةبتوػػالادر
%رةةبرػػػسربػػػـر0.98تابتػػػثرةةبرػػػسر ػػػ ةدرتوػػػاؿربةػػػ ربعنتػػػارةنف لػػػدرةبتواتةػػػثرةبر،ةبرػػػةةبس%رعةػػػمر1.70ةر2ةبتوػػػاؿر

ر0.05.ربعنتػاربػػـررفرةػؼرةبتوػاتقدرةبتانعػثرةةبتابتػثرةةبسةبوػثرةةبفات ػثرتونةعػػا ر رةػؼرتونةعػا رعػفرةبتواتةػثرةبفات ػثرف
˂pةع ػػػثربعنتػػػارةنف ػػػير%رعةػػػمرةبرػػػةةبسربصػػػ ثربػػػسةرعفرةبو21.1ةر20.2ر،19.7ر،21.2(رةةبرػػػسر ػػػ ةدرتوػػػالادر

(رأفَررساعػػػ رةبوقاػػػؽر5رُئػػػعسرةبنرػػػاا رفػػػسر ػػػاةؿر  .%16توػػػاؿربةػػػ ررأواػػػسدب ػػػع سةرةةبرػػػسرةبتوػػػاؿرفػػػسرتواتةػػػثرة
ةبتصػػنوثراػػافَرباػػاررػػستعسرعةػػمرةبرساعػػ رةباعتػػاة رلأ  ػػاـرأ ػػتاؾرةبر ػػاس رفلػػق رعػػفرة ػػةارفسة ػػادر  ع ػػثرفػػسر ػػعـر

(رأفَرتاةنػادر16إذرذاَػسَر ر،ؾرةبر سبػثرر ػا رةبوقاػؽرةبر سعبعػثاةببسةرعف،رتتارعاؿرعةػمرة ػةارة ػر ابثرتػفر بػؿرأ ػت
عناتاراساررستعسرإلػافثرت ػؿرةبونػ ررةبئاا ااس رةبوةع ثرةنوا درعةمررساع رةبوناصسرةبغذةاعثرفسر  ـرأ تاؾرةبػ

رةنف ػػايرتيرػػةىرةبػػامفرفػػسرأن ػػ ثرةب  ػػـرةةبػػذ رسةف ػػ رُرإبػػمرأاىاغػػـرر/غػػـ8بن ػػبثررةلأ ػػتاؾ  ػػؼرةبػػمرعةع ػػثرةبت
 ةنف ايرتيرةىرةبس ةبث،رةةسر اعرت رةىرةببسةرعفرةمذةرعر ؽرت رنراا رةباسة ث.
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أسماك التجربة  التركيب الكيميائي لأجسامعمى  عصير الزبيبمستويات مختمفة من ثفل  استعمال(  تأثير 5جدول )
 الخطأ القياسي( )المتوسط 

رةبص اد
 ةبتواتقد

ت رةىر
رةبتونةعث T1ر

رةةب ع سر
T2ر

 اغـر/يبع ر5%
T3ر

 اغـر/يبع ر10%
T4ر

 اغـر/يبع ر15%
T5ر

 اغـر/يبع %ر20
 **غ.ـ. 6.29±رر75.9 2.30±رر75.3 1.70±رر77.9 1.84±رر75.4 *0.866±رر79.1 ةبس ةبث

ر0.230±رر3.60 ةبامف
a 

ر0.288±رر2.00
b 

ر0.034±رر0.98
c 

ر0.519±رر3.10
a 

ر0.115±رر1.70
bc 

0.01 

 ةببسةرعف
ر1.44±رر16.0

b 
ر1.38±رر21.2

a 
ر0.646±رر19.7

a 
ر0.692±رر20.2

a 
ر0.259±رر21.1

a 
0.05 

 غ.ـ. 0.103±رر1.30 0.080±رر1.42 0.132±رر1.30 0.150±رر1.44 0.075±رر1.38 ةبستاا

 غ.ـ. 0±رر0 0.0006±رر0.020 0.001±رر0.010 0.141±رر0.178 0.008±رر0.080 ةبااسبةمعاسةد

رةبف سرةب عا س.±ر*رةب عـررتتؿرةبتواؿر
ر*رغ.ـ.:رغعسرتونة .*
aرر،bرر،cرةبيسةؼرةبتفرة ثرلتفرةبصؼرةبةةياررئعسرإبمرة ةارفسةؽرتونةعثربعفرةبتواتقدرعنارت رةىرتونةعثر: P≤0.01رة) P≤0.05).ر

 Oncorhynchusالقزحيي ةدرةرغععػػسةدرفػػسررساعػػ رةبوناصػػسرةبغذةاعػػثرفػػسرأن ػػ ثرةابػػارأ ػػتاؾرةبرػػسررةبةيوػػد

mykissرثرةةبئػػاسعثرب ػػب ررغععػػسةدرةبغػػذةءرةب بعوػػسراتػػا رةنةعػػا رةبػػذ رعيصػػؿرفػػسرةببعاػػثرةبتااعػػثتػػَ رةبرغععػػسةدرةبتة ػػتعر
ةمػذةرعماػػارعةػمرأفَررغععػػسةدرةبغػػذةءرةب بعوػسرب ػػب رةبرغععػػسةدرةبتة ػتعثرةةبئػػاسعثراػافرباػػاررػػستعسرفػسررساعػػ ر  ػػـرر(17 

بابن ػػػبثربةس ةبػػػثرر(P>0.05)ثر(ربػػػـرعقيػػػورأ رفػػػسةؽرتونةعػػػ18 رأفػػػسىةفػػػسراسة ػػػثررةلأ ػػػتاؾرتػػػفرةبوناصػػػسرةبغذةاعػػػث.
فػػسرمػػذ رةباسة ػػث،رةئػػاسدرةبنرػػاا رةبػػمرةسر ػػاعرت ػػرةعادرةببػػسةرعفرةةنف ػػايرةمػػذةرتػػارعر ػػؽرتػػ رةباسة ػػثرةبيابعػػث.رةرةةبستػػاار
ةبرػسررhybrid Crucian Carp،رةةبذ راافرتر  ا رت رةب عـرةبتة ةاةرفسرة تاؾرفسر  ـرة تاؾرةبااس رةبواا ةبامةفر

ةبػمرةفرةنف ايرت ػرةىرةبػامفرفػسر  ػـرةلا ػتاؾر ػارعوػةارر(.19،ر18 رذةسرةبون رفسرةببة سغذعدرعةمرت رفةنرب
فػػػػسةيةررةلأتوػػػػاءاػػػػبيرةترصػػػػانرةبػػػػامةفرتػػػػفرر.رة ػػػػارربػػػػعفرةفرببػػػػذةسرةبونػػػػ رةب ػػػػاسةرعةػػػػميعػػػػااةرةبرتتعػػػػؿرةبغػػػػذةاسربةػػػػامف رة 

chylomicronةببػػػسةرعفرةبػػػامنسررإفػػػسةيرتنػػػ رةربػػػارفػػػسةيرةببسةرعنػػػادرةبامنعػػػثرتػػػفرةباإةباتافػػػثرتنف لػػػثر ػػػاة ررةلأتوػػػاءتػػػفرر
ةري عػػير ػػاسةرتصػػؿرةبػػاـرعةػػمرةترصػػانرر،lipoxygenase-5ةبتوػػة رةرتنػػ رةترصػػانرةباةبع ػػرسةؿرةبفةػػة رةنئػػا ر

تػ رةنف ػايرت ػرةىررة ػتاؾرةباػاس رةبئػاا (رةسر ػاعرت ػرة ربػسةرعفر  ػـر15 (.راذبؾرلايػور18ةباةبع رسةؿرةبفةة ر 
%ر0.80ةر73.44ر،1.49ر،4.42ر،19.83سبةمعػاسةدرةةبرػسر ػ ةدرن ػ رةةباارةسر اعرت رةىرةبستاارةةبس ةبػثةبامفرةر
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