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والأسبرين وكموريد الصوديوم في العميقة في  Cو Eفيتاميني  مستويات مختمفة من تأثير إضافة
مجموع العناصر الغذائية المهضومة وبعض الأوزان النسبية لأعضاء وصفات الذبيحة لفروج 

 المحم المعرض إلى الإجهاد الحراري
 *ظافر ثابت محمدو  **، فراس مزاحم حسين1*سالم فيصل جبر

 الأنبارالزراعة/ جامعة كمية *
 وزارة الزراعة /**دائرة البحوث الزراعية
 الخلاصة

قسػـ ححػنث الوػرنة الحينا يػ  فػ  دالػرة الححػنث الزرا يػػ   إلػػ محطػ  أححػ ث الػدناجف الع ح ػ  فػ   دراسػ ال هػذ  أجريػت
( 336)   الدراسػ خدـ فػاسػع   إذ 17/11/2016نلغ يػ   2016 /6/10مف أح  غريب( للفعرة -حنزارة الزرا   )حغداد

 Ross 308سػلبل  مػف غػـ 39نحم ػدؿ نزف احعػدال   جلحػت مػف مف ػس ال ػير فػ  أحػ  غريػب ح مر يػنـ ناحػد فرخ   
ليػػؿ  فرخػػ    14ميػػررات حناقػػ    م ػػ ملبت نتػػمت يػػؿ م  ملػػ  ولبوػػ 8 لػػ   الأفػػراخ   ػػنالي    ، نز ػػت نعػػـ عج يسػػ  

 Eالػػػػدج ج فػػػ  الم ػػػػ ملعيف الو  يػػػػ  نالو لوػػػػ  فيعػػػػ ميف م  ملػػػػ  سػػػػيطرة نأ طػػػػ   الأنلػػػ حيػػػػث ي  ػػػػت الم  ملػػػػ   ،ميػػػرر
 522ن 052حمسػعنى Cيغـ  لؼ  ل  العنال  نف  الم  ملعيف الراح   نالخ مس  فيعػ ميف  ملغـ/ 522ن 052حمسعنى
يغػـ  ملغػـ/ 522ن 052 حمسػعنى الأسػحريفيغـ  لؼ  ل  العنال  نف  الم ػ ملعيف الس دسػ  نالسػ ح   أسػعخدـ  ملغـ/

حيػث اعحػ   ظػ ـ ، يغػـ  لػؼ ملغػـ/ 052 عنال  نف  الم  مل  الو م   أسعخدـ يلنريد الصػندينـ حمسػعنى لؼ  ل  ال
حػداث اسػع ملت الح تػ  ت الغ زيػ  لعدفلػ  ال   ػ يػنـ فػ  ال   ػ  ن  س   / 02الإت ءة المسعمرة  ج ػ د الحػرار  الإ نا 
فػ  م  مػؿ  الإتػ ف تنأظ ػرت ال عػ لت عػروير  .طػناؿ الدراسػ  ـ°55ني  ػت درجػ  الحػرارة  يػنـ 20إل     ي  العجرحػ  

الم  ملػ  الو  يػ   فػ الخػ ـ  الأليػ ؼفػ  م  مػؿ هتػـ  (P<0.05) م  نيػ  عفػنؽ إذ يلبحظ حدنث لفرنج اللحـ  تـال
( P<0.05فعفنقػت م  نيػ ) فػ  مسػعخلص الايوػر أمػ نالراح ػ  نالس دسػ  نالو م ػ ،  الأنلػ م  ر   م  يؿ مػف الم  ملػ  

فػػ  المسػعخلص الخػػ ل  مػف ال عػػرنجيف  أمػ  نالخ مسػ  نالسػػ ح  ، الأنلػػ يػػ  م  ر ػ  مػػ  يػؿ مػػف الم  ملػ  الم  ملػ  الو  
 عػػػػروير أمػػػػ ،   ملػػػػ  الو  يػػػػ  نالو لوػػػػ  نالو م ػػػػ ح لم  ر ػػػػ  مػػػػ  يػػػػؿ مػػػػف الم الأنلػػػػ ( الم  ملػػػػ  P<0.05فعفنقػػػت م  نيػػػػ  )

جمي   ( الم  مل  الو م   م  ر   م P<0.01  )ف  مجمنع ال   صر الغذالي  الم عج  للط ق  فعفنقت م  ني الإت ف ت
عفػنؽ الم  ملػ  الراح ػ  فػ  ف فػ  الػنزف ال سػح  لأ تػ ء إ ػ ث فػرنج اللحػـ الإتػ ف تعػروير  أمػ  .الإت ف تم  ملبت 

فػ  الػػنزف ال سػح  لل   صػػ   أمػػ نالس دسػ  نالسػ ح  ،  نالو  يػػ  الأنلػ الػنزف ال سػح  لليحػػد م  ر ػ  مػػ  يػؿ مػف الم  ملػػ  
فػػ  الػػنزف ال سػػح  للطحػػ ؿ فعفنقػػت  أمػػ ( الم  ملػػ  الو  يػػ  ح لم  ر ػػ  مػػ  الم  ملػػ  الو لوػػ ، P<0.05قػػت م  نيػػ  )فعفن 

، نفػػػ  الػػػنزف ال سػػػح  لجػػػراب ف حري ػػػي  فعفنقػػػت ح لم  ر ػػػ  مػػػ  الم  ملػػػ  الو لوػػػ الم  ملػػػ  الو م ػػػ  ( P<0.05م  نيػػػ  )
فػ   سػح  العصػ ف   أمػ لم  ملػ  الو لوػ  نالسػ ح   نالو م ػ ، ( الم  مل  الس دس  ح لم  ر   مػ  يػؿ مػف اP<0.05م  ني )

ح  ، فػ  حػيف اف  سػالأنلػ م  الم  مل  ( الم  مل  الس ح   ح لم  ر   P<0.05فعفنقت م  ني  ) المرينل حدنف الأجزاء 
 إم  .الأنل   مل ح لم  م  ر  الس ح   نالو م    م  مل ال   ( فيP<0.05عفنقت م  ني  )ف المرينل  الأجزاءالعص ف  م  

الخ مسػػػ   م  ملػػػ ال (P<0.05) م  نيػػػ  فعفنقػػػت لأ تػػػ ء ذيػػػنر فػػػرنج اللحػػػـ  لػػػ  الػػػنزف ال سػػػح  الإتػػػ ف ت عػػػروير
 م  نيػ  م دة الغديػ  فعفنقػتال سح  لل نزفالف   أم  ،ف  النزف ال سح  لل   ص  الو  ي م  مل  الح لم  ر   م   نالس ح  

(P<0.05) ف  الإت ف ت عروير إم . الو لو  نالس دس  م  مل ال يؿ مف م  ر   م  الو  ي  ل م  م لذينر فرنج اللحـ ح 
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 لػػب ال سػح  لل نزفالػػفػ   السػػ ح   م  ملػ ال (P<0.05) في  ػت هػػ  عفػنؽ م  نيػػ  فػرنج اللحػػـ الػنزف ال سػح  لأ تػػ ء
 (P<0.05) فعفنقػػت م  نيػػ    صػػ  ال سػػح  لل نزفالػػفػػ   أمػػ  ،  ملػػ  الو  يػػ  نالو لوػػ  نالس دسػػ الم يػػؿ مػػف م  ر ػػ  مػػ 

( P<0.05طحػػ ؿ فعفنقػػت م  نيػػػ  )ال سػػح  لل نزفالػػ، نفػػ  الو لوػػ  م  ملػػ الح لم  ر ػػ  مػػ  الم  ملػػ  الراح ػػ  نالخ مسػػ  
لػػذح لف فػػرنج اللحػػـ فعفنقػػت  المرينلػػ  الأجػػزاء، نفػػ   سػػح  العصػػ ف  مػػ  الو لوػػ م  ملػػ  الم  ر ػػ  مػػ  الو م ػػ   م  ملػػ ال

 .الأنل الم  مل   م  ر   م ل  الو م   الم  م( P<0.05م  ني  )
 .ج  د حرار مجمنع ال   صر الغذالي  الم تنم ، صف ت الذحيح ، إ: الكممات الدالة

e-mail: salimalgbore87@yahoo.com 

The effect of adding different levels of Vitamin C, E, Aspirin and Sodium 

Chlorides in diet for total digestible nutrients, and some organ  relative 

weights and carcass traits of broiler chickens during heat  stress 
 

S. F. Jebur
*
, F. M. H. Hussain** and Th.T. Mohammed*

 

*College of Agriculture/ University of Anbar 
**Department of Agricultural Researches/ Ministry of Agriculture 

 

 

Abstract 
This Study was conducted in Poultry research Station, which belongs to 

Department of Livestock researches in Department of Agricultural researches in Iraqi 

Ministry of Agriculture (Baghdad/ Abu Gharib) for the period from June 6
th

 2016 to 

Nov 17
th

 2016, where 336, one day old chicken were used in this study. These chickens 

were brought from Al-Shukur hatch located in Abu-Gharib, with the primary weight of 

39g of the Ross 308 Dynasty and it was naturalized. The chicken were randomly 

divided in 8 groups, and each groups contained 3 sub-groups with 14 chicken in each 

one. Where the first Group was Control Group, and the chicken in 2
nd

 and 3
rd

 groups 

were given Vitamin E with the amount of 250 and 500 mg/ kg in their feed respectably. 

As for the 4
th

 and 5
th

 groups, there were given Vitamin C with the amount of 250-

500mg/kg in their feed respectively. As for the 6
th

 and 7
th

 groups, there were given 

Aspirin with the amount of 250-500mg/kg in their feed respectably. And for the 8
th

 

group, it was given the amount of 250 g/kg of Sodium Chloride in their feed. The 

continuous light method was used 24 hours a day in the hall and Gas incubators were 

used to maintain increase the temperature and achieve thermal effort until the end of the 

experiment (42 days) and the temperature of 35 C was maintained during the entire 

study. Results have shown the effects in the digesting elements of chicken, where and 

actual increase was shown in the digesting of fibers in 2
nd

 group in comparison with 1
st
, 

4
th

, 6
th

 and 8
th

 groups. As for abstract Ether, it was relatively increased in 2
nd

 group in 

comparison with 1
st
, 5

th
 and 7

th
 group. As for the feed that didn’t contain any Nitrogen 

we can see that 1
st
 group relatively increased in comparison with 2

nd
, 3

rd
 and 8

th
 groups. 

As for the effect of the additional which were added to the feeding elements that created 

energy they were relatively increased in comparison with all the other additions. As for 

their effect in weight on females’ chickens, it was relatively increased in 4
th

 group 

where the liver sized was bigger in comparison with 1
st
, 2

nd
, 6

th
 and 7

th
 group. As for the 

weight of the chipset it was relatively increased for the 2
nd

 group in comparison with 3
rd

 

group. As for the actual weight of spleen it was relatively increased in 8
th

 group in 

comparison with 3
rd

 group. As for the weights of Fabrica it was relatively increased in 

in 6
th

 group in comparison with 3
rd

, 7
th

, 8
th

 groups.As for the percentage of reflux 

without the edible parts it was relatively increased in group 7 in comparison with 1
st
 

Group. As for the percentage of reflux with the edible parts it has been relatively 

increased in the 7
th

 and 8
th

 Group in comparison with 1
st
 Group. As for the effect in 

weight for male chicken, it was relatively increased in 5
th

 and 7
th

 group in comparison 
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with 2
nd

 group. As for the relative weight in glandular stomach it has been relatively 

increased in make chicken for the 2
nd

 group in comparison with 3
rd

 and 6
th

 group. As for 

the effects of additions to the relative weights of chicken it was relatively increased in 

7
th

 group in the weight of the heart in comparison with 2
nd

, 3
rd

 and 6
th

 group. As for the 

relative weight in chipset it was relatively increased in in 4
th

 and 5
th

 group in 

comparison with 3
rd

 group. As for the relative weight of spleen it was relatively 

increased in 8
th

 group in comparison with 3
rd

 group. As for the refinement ratio with 

edible portions of meat boilers it has been relatively increased in 8
th

 group in 

comparison with 1
st
 group. 

Key words: Total digestible nutrients, carcass traits, heat stress. 

 المقدمة
يحيػػرة فػػ  أ عػػ ج الػػدناجف  اقعصػػ دي ( هػػن أحػػد الم ػػ يؿ العػػ  عسػػحب خسػػ لر Heat stress) الحػػرار  الإج ػػ د

 ارعفػ ع ػزنؼ اليويػر مػف المػرحيف  ػف العرحيػ  أو ػ ء  إلػ نالع  عفنؽ قدرة المرح   ل  عحمؿ علؾ ال ف ػ ت ممػ  يػ د  
  عظ ػػر فػػ  الػػدناجف حف ػػؿ الع ػػرض لدرجػػ  حػػرارة   ليػػ  ح لػػ حر ػػ الحػػرار   الإج ػػ دي ػػرؼ  إذ(. 1) درجػػ ت الحػػرارة

ف  حريػ  الع نيػ  ممػ  يسػحب تػغط زالػد عع ػرض  نا خف ضدرج  الرطنح   ارعف ع  د  الإج  د الحرار  عرويرنيزداد 
الحػرار  ي ػد مػف أخطػر  الإج ػ دأف  (3) حػيفن  .(2) أن هػلبؾ الطيػنر الإ عػ جقل  فػ   إل الطينر نح لع ل  ي د   ل 

عػدهنر فػ  ال لػؼ ن  اسػع لبؾفػ   ا خفػ ضحػدنث  ي د  إلػ  لين   يؿ ف  الم  طؽ الاسعنالي  ن ح  الاسعنالي  الم 
 الحػرار  الإج ػ د إف هػذا نعحػيف .نصػف ت الذحيحػ  فػ  نزف الجسػـ الحػ  ا خفػ ضالعحنيؿ الغذال  وـ يعح  ػ   م  مؿ

 نح لإميػ فداخػؿ الجسػـ نالحػرارة المف ػندة م ػ   حػيف الحػرارة الم عجػ  مػف مناز  يحصؿ ف  الطينر   دم  يحدث  دـ 
ال لػؼ  عيجػ   اسع لبؾا خف ض ف  م دؿ  إل الحرار  ي د   الإج  د، ناف الأ م رأف يحدث ف  يؿ الطينر نحيؿ 

أج زة الجسػـ نح لعػ ل  سػنؼ  إل   ص ف  ال   صر الغذالي  المج زة  إل للتغط الح صؿ  ل  الطينر نهذا ي د  
 الأ تػػ ءال تػػـ نأنزاف  م  مػػؿممػػ  يػػ  يس سػػلحي   لػػ   الاحعي جػػ ت ن  ػػص فػػ  نزف الطيػػنر فػػ  ا خفػػ ضعحػػدث 
 (6، 5حػيف )الحرار   ل  الطيػنر حيػث  الإج  دطرؽ حديو  للعخفيؼ مف حدة  اسعخداـلذلؾ يعطلب  (.4) المرينل 

أن ل   صػػر الم د يػػ  ح ػػض مػػف ا أنالفيع مي ػػ ت  اسػػعخداـ لػػ  الطيػػنر هػػ   الإج ػػ دمػػف الطػػرؽ الم مػػ  فػػ  عخفيػػؼ 
الإج ػػ د الحػػرار   لػػ  ي ػداف مػػف أهػػـ الفيع مي ػػ ت العػػ  عسػ هـ فػػ  عخفيػػؼ  Cن E، فيمػػ  أ ػػ را حػػ ف فيعػػ مي   الأمػلبح

 إلػػ  (Hذ يتػػم ف أيوػػر مػػف حل عػػيف أرنم عيػػ  ن ػػدد مػػف المجػػ مي  ال يدرنيسػػيلي  نالعػػ  ع ػػنـ حنهػػب أيػػنف )الطيػػنر. إ
مػف خػلبؿ  الأيسػدةهػن مػف أقػنى متػ دات  Eاف فيعػ ميف  (8) حيث حيف (.7)  ط  عنقيؼ   إل مم  ي د   الجذنر الحرة

 أمػػ . أ  قػ  حدايػ  عيػنيف الجػذنر الحػرة  لػ  م ػ  عيػنيف حيرنيسػيد الجػذنر الحػرة داخػؿ الخلبيػ  الده يػ  نذلػؾ  ػف طريػؽ  ملػ 
لأنيسػػجيف الف  لػػ  فػػ ف ذلػػؾ ا( الػػذ  ي مػػؿ  لػػ  يسػػف ي فػػ  أصػػ  ؼ Ascorbate Radicalفي مػػؿ  لػػ  عيػػنيف ) Cفيعػػ ميف 
 للؤيسػػدةيمػػ     في مػػؿ الأسػػحريف أمػػ  (.9) الإج ػػ دفػػراز هرمن ػػ ت ا خفػػ ض فػػ  إ إلػػ يج حيػػ   لػػ  الطيػػنر ممػػ  يػػ د  يػػ  يس إ
مػف لزنجػ  الػدـ نال  عجػ   يخفػضلب ديف، نيػذلؾ يالحرنسػعن  إ عػ جالجذنر الحرة  ف طريؽ ع ليػؿ  ع ج إ دنر ف  خفض  حيث ل

الػدـ وػـ ا فجػ ر ال ػراييف فػ  تػغط  ارعفػ عحػدنث  إلػ ف  قلني  الدـ حيث يسحب هذا الارعف ع ف  قلنيػ  الػدـ مف ارعف ع  ديد 
 ارعفػ عالمػ ء نال لػؼ نالعخفيػؼ مػف قلنيػ  الػدـ الح صػل  حف ػؿ  اسػع لبؾفي مػؿ  لػ  زيػ دة يلنريػد الصػندينـ  أمػ  (.10) اليحدن 

مػػػف خسػػػ رة المح ليػػػؿ  حع ػػػنيض الأمػػػلبحص مػػػف الرطنحػػػ  يمػػػ  نع ػػػنـ لالحػػػرار  مػػػف أجػػػؿ الػػػعخ الإج ػػػ دم ػػػدؿ العػػػ فس أو ػػػ ء 
للػدـ نالمح فظػ   لػ  التػغط الازمػنز   العػنازف الح متػ  ال   ػد  يلنريد الصػندينـ فػ  س هـني (.11) الاليعرنليعي  ح لجسـ

جػػػ  حػػػرارة جسػػػـ ، نأيتػػػ  ي مػػػؿ اليلػػػنر نالصػػػندينـ  لػػػ  مناز ػػػ  النسػػػط الخػػػ رج  للخلبيػػػ  نالمح فظػػػ   لػػػ  در الأ سػػػج فػػػ  
 إلػ  يلنريػد الصػندينـن  نالأسػحريف Cن Eفيع مي    مسعني ت مخعلف  مف  ت فإم  ر    إل هدفت الدراس  لذا ف د  .(12)الطينر
 الداخليػػػ   تػػػ ءللؤال سػػػحي   الأنزافم  مػػػؿ ال تػػػـ نح ػػػض  يػػػؿ مػػػف فػػػ  الحػػػرار  للئج ػػػ دفػػػ  فػػػرنج اللحػػػـ الم ػػػرض  ال لي ػػػ 

 .نصف ت الذحيح 
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 ئؽ العملالمواد وطرا
 الححػػػنثوػػػرنة الحينا يػػػ  العػػػ ح  إلػػػ  دالػػػرة محطػػػ  أححػػػ ث الػػػدناجف فػػػ  قسػػػـ ححػػػنث الفػػػ   دراسػػػ ال هػػػذ  أجريػػػت

ح مػر  فرخػ    336 خدـ فػ  الدراسػ اسػع   إذ ،17/11/2016نلغ يػ   2016 /6/10مػف للفعرة الزرا ي  حنزارة الزرا   
، نعػـ عج يسػ   Ross 308سلبل مف غـ  39عدال  نحم دؿ نزف اح جلحت مف مف س ال ير ف  أح  غريب ينـ ناحد

حػداااستعملتجااحاضنتتضثااحزضة تتاحعذ اتتااح ض تتفػ  ال   ػ  ن سػ   / يػنـ 02 ةحيث اعح   ظ ـ الإت ءة المسػعمر   ثنا 
لػػ     يػػ  العجرحػػ  العػػ  حلغػػت  55الإج ػػ د الحػػرار  حدرجػػ   م ػػ ملبت  8 لػػ   الأفػػراخ   ػػنالي    نز ػػت، يػػنـ 20ـ نا 

م  ملػ  سػيطرة نأ طػ   الأنلػ ، حيػث ي  ػت الم  ملػ  ليػؿ ميػرر فرخػ    14ميػررات حناقػ      ولبوػنتمت يؿ م  مل
نفػػػػ    لػػػػ  العػػػػنال  يغػػػػـ  لػػػػؼ ملغػػػػـ/ 522ن 052 حػػػػ لعرييزيف Eالػػػػدج ج فػػػػ  الم ػػػػ ملعيف الو  يػػػػ  نالو لوػػػػ  فيعػػػػ ميف 

نفػػػ  الم ػػػ ملعيف    العػػػنال  لػػػ يغػػػـ  لػػػؼ ملغػػػـ/ 522ن 052 حػػػ لعرييزيف C الم ػػػ ملعيف الراح ػػػ  نالخ مسػػػ  فيعػػػ ميف
نفػػ  الم  ملػػ  الو م ػػ    لػػ  العػػنال  يغػػـ  لػػؼ ملغػػـ/ 522ن 052 حػػ لعرييزيف الأسػػحريفالس دسػػ  نالسػػ ح   أسػػعخدـ 

ال لػؼ حصػنرة حػرة مػف ال لي ػ  المسػع مل  فػ   ت الطيػنرنأ طيػ، يغػـ  لػؼ ملغـ/ 052أسعخدـ يلنريد الصندينـ حعرييز 
 ( نيذلؾ قدـ الم ء للطينر حصنرة حرة.1ف  جدنؿ ) سح   الملني  نعرييح   الييمي ن نالمنتح  مين  ع   ن  الدراس 

 ( يبين النسب المئوية والتركيب الكيميائي لمكونات العميقة المستخدمة في الدراسة1جدول )

ا
ا

ا
ا

 الم دة ال لفي 
( 10- 1) الح دئ لي   

 %ينـ
 %ينـ( 42-23)  لي   ال   لي  %( ينـ22- 11)  لي   ال من

 62.05 60 54.3 ذرة صفراء
 27 29.5 35 (1) يسح  فنؿ الصني 

 5 5 5 (2) مريز حرنعي  
 4 3.55 3 دهف

 1.1 1.1 1.3 حجر اليلس
 0.5 0.5 0.8 دا  ي لسينـ فنسفيت

 0.1 0.1 0.1 ملف
 0.15 0.15 0.3 موين يف
 0.1 0.1 0.2 لايسيف

 100 100 100 المجمنع
 لمحسوب **التركيب الكيميائي ا

 20.26 19.87 23.4 حرنعيف خ ـ
 3200 3126.5 3051 ()ييلن س ر /يغـ  لؼ الط ق  الممول 

 0.9 0.96 1.12 ميوين يف +سسعيف %
 1.11 1.27 1.43 %لايسيف
 0.83 0.88 1.02 %ي لسينـ

 0.43 0.44 0.54 %الفسفنر المع ح
 .طاقة ممثمة/ كغم كيمو سعرة 3322% و84بة البروتين الخام فيها نس أرجنتيني( كسبة فول الصويا المستخدمة من مصدر 1)

 سػػعرة كيمػػو 3122، % بػػروتين خػػام82يحتػػوي عمػػى  Wafiهولندية)مسػػتورد(  Holland( المركػػز البروتينػػي المسػػتعمل حيػػواني منػػت  مػػن  ػػركة 3)
% 8,13، % ميثيػونين2,22، % لايسػين2,45، فور% فسػ3,55، % كالسػيوم8,32، % ألياؼ خػام3,32، % دهن خام5/ كغم بروتين، طاقة ممثمة

  إلػىحسػب التركيػب الكيميػاوي اسػتنادا * . ويحتػوي عمػى خمػيط فيتامينػات ومعػادن نػادرة تػيمن احتياجػات الطيػر مػن هػذ  العناصػر.مثيونين + سستين
NRC  (12). 

ا
ا
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الزرا يػػ  فػػ   مػػف المي عػػب الحصػػنؿ  لػػي ـ نمػػ دة الأسػػحريف ف ػػد عػػـC ن Eأمػػ  حخصػػنص مصػػدر فيعػػ مي   
ال ػػػري  المعحػػػدة لصػػػ     الأدنيػػػ  الحيطريػػػ   مصػػػدرهم مسػػػحنؽ ن  ح ػػػيؿ Cن Eاسػػػعخدـ فيعػػػ مي   ن  مح فظػػػ  حغػػػداد

 α-Tochopherol)نمصػػػ   ف  لػػػ  أسػػػ س المػػػ دة الف  لػػػ نالمسػػػ هم  الخ صػػػ  نالمحػػػدندة )ينفيػػػدين الأرد يػػػ ( 

acetate)  لفيعػػػ ميفE   ميف لفيعػػػ حػػػ مض الاسػػػينرحيؾ نالمػػػ دة الف  لػػػC   لػػػ  98% ن52  حعرييػػػز نالػػػذيف ي  ػػػ  %
%. أمػػ  مػػ دة 122ال لبلػػؽ ليػػ  عصػػؿ المػػ دة الف  لػػ  إلػػ   إلػػ  E، لػػذلؾ عػػـ متػػ  ف  الإتػػ ف  فػػ  فيعػػ ميف العػػنال 

 %52 لػػ  أسػػ س المػػ دة الف  لػػ  للؤسػػحريف نهػػ  حػػ مض الس لسػػيلؾ  أتػػيفتالأسػػحريف في  ػػت مػػف م  ػػر الألمػػ    
يلنريػد الصػندينـ ف ػن معػنفر  إمػ ، %52% حػدلا مػف 122 إلػ المػ دة الف  لػ  لعصػؿ  الإت ف يت  ت  فت  سح  نأ

حجػػػرش نخلػػػط دالػػػرة الححػػػنث الزرا يػػػ   إلػػػ حتػػػرت ال لبلػػػؽ فػػػ  م مػػػؿ ال لػػػؼ العػػػ ح   .المحليػػػ  الأسػػػناؽحيوػػػرة فػػػ  
نريػػػػد نيل نمػػػػ دة الأسػػػػحريف Cن Eفيعػػػػ مي   نأتػػػػيؼ  ،(1الجػػػػدنؿ)ال سػػػػب المطلنحػػػػ  فػػػػ   حسػػػػبمين ػػػػ ت ال لي ػػػػ  ن 

 الأسػحنعنيػذلؾ ال لػؼ الم ػدـ فػ  حدايػ   أسػحن ي الطيػنر  أنزاف نقيست حسب ال سب المسعخدم  ح لدراس .الصندينـ 
طيػػنر ذيػػنر  6 حرخػػذ ح ػػد ا ع ػػ ء العجرحػػ  نم  مػػؿ ال تػػـ قيسػػت صػػف ت الذحيحػػ  يمػػ  .الأسػػحنع      يػػ نالمعح ػػ  فػػ

الأح ػ ء ، وػـ ذححػت ن ظفػت نأخرجػت مػف يػؿ ميػرر طيػر 0نحناقػ   مف يؿ م  مل  نح يؿ   نال  م  صف  نا   ث
الداخليػ  ال لػب ناليحػد نال   صػ  نالطحػ ؿ نالم ػدة الغديػ   للؤ تػ ءال سػحي   نالأنزاف  سح  العصػ ف الداخلي  نحسحت 

 المسػعخدم  ح لدراسػ  نلم  ر ع ػ  مػ  لجمي  ال لبلؽ م در ييمي ل  عحليؿنأجر   (.12نغدة ف حري ي  نالغدة الز عري  )
الرطنحػػػ  نالرمػػػ د   ػػػمؿن ل ػػػ  نأجػػػراء عحليػػػؿ  ال   صػػػر الغذاليػػػ  المعح يػػػ  فػػػ  فتػػػلبت الطيػػػنر ح ػػػد جم  ػػػ  نعجفيف ػػػ 

 (:17)نقيس م  مؿ ال تـ لل   صر الغذالي  (.16) نالحرنعيف (.15)نالدهف
 
 

   x 100 ]( فيه نسبة العنصر الغذائي xوزن الفضلات) -( نسبة العنصر الغذائي فيه x)وزن العمؼ[ =معامل الهضم
 نسبة العنصر الغذائي في العمؼ  Xوزن العمؼ                                             

 

 

الخػ ـ  الأليػ ؼمجمنع ال   صر الغذالي  الم عج  للط ق  فيعـ مف خلبؿ ع دير م  مؿ ال تـ ليؿ مػف  ع دير أم 
خلص الايوػر  نح ػد ذلػؾ يػعـ جمػ  يػؿ ال   صػر الغذاليػ  نالحرنعيف الخ ـ نالمسػعخلص الخػ ل  مػف ال عػرنجيف نالمسػع

 ،CP + EE X 2.25 + NFE +CF = TDN: (17) لي  إالع  أ  ر ف  الم  دل  يم  ( TDNللحصنؿ  ل  )
 لدراسػػ احليػػؿ حي  ػػ ت ( فػػ  ع18)Statistical Analysis System-SASالإحصػػ ل  العحليػػؿ  سػػع مؿ حر ػػ مت ا

(، نقنر ػػت CRD  ػػنال  ي مػػؿ )العصػػميـ النفػػؽ  لػػ  لفػػ  فػػ  الصػػف ت المدرنسػػ  عػػروير الم ػػ ملبت المخع لم رفػػ 
 ( مع دد الحدند.19) Duncanالفرنؽ الم  ني  حيف المعنسط ت ح خعح ر 

ا

 النتائ  والمناق ة
عفنقػػت  إذ لإ ػػ ث فػػرنج اللحػػـ يحػػدال سػػح  لل نزفالػػم  ػػن  حػػيف الم ػػ ملبت فػػ   اخػػعلبؼنجػػند ( 2)الجػػدنؿيحػػيف 

م   م  ني  ف  حيف لـ عخعلؼ نالس دس  نالس ح   الو  ي ن  الأنل  م  ملبتال  ل  الراح  م  مل  ال( P<0.05) م  ني 
فػ  حػيف لػـ عخعلػؼ  نالأنلػ الس ح    م  مل ال(  ل  P<0.05) فعفنقت م  ني  الو م   م  مل ال إم  ،ح ق  الم  ملبت

حيػث  الفيعػ ميف عػروير إلػ يحػد ال سػح  لل نزفالػ ف  اح  الر  م  مل الني زى سحب عفنؽ  .الأخرىم  ني  م  الم  ملبت 
الف  لػػ  م  ػػ   الأنيسػػجيفأصػػ  ؼ ي فػػ   يمتػػ د أيسػػدة فػػ  الجسػػـ ني ػػنـ حنظيفػػ  م مػػ  هػػ  يسػػف Cي مػػؿ فيعػػ ميف 

السػػ لب نحيرنيسػػيد ال يػػدرنجيف ممػػ  يسػػحب  حم يػػ  الػػدهنف مػػف الجػػذنر الحػػرة المعين ػػ   عيجعػػ   الأنيسػػيدجػػذر فػػنؽ 
ف  جسـ الطيػنر أو ػ ء ع رتػ    الأيتي  ل  عنازف ال ملي ت  يج حي إدؿ الع فس لدى الطينر مم  ي  يس لارعف ع م 

حسر   ليينف مريب  عريسد يمت د أيسدة ف  الجسـ مف خلبؿ  Cي مؿ فيع ميف نيذلؾ  (.8) الحرار  الإج  د إل 
(Dehydroascorbic acid )أغ ػػي  الخلبيػػ  الم ػػح   فػػ  غيػػر الده يػػ  الأحمػػ ضي ػػنـ هػػذا المريػػب ححم يػػ   إذ 
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(Polyunsaturated Fatty Acid  مف )ح لعػ ل  فػ ف الطيػنر سػنؼ ي ػؿ  (.01، 02) حف ػؿ الجػذنر الحػرة العريسػد
أنزاف  ارعفػ عنهػذا يسػحب فػ   اليلبيينجيف ف  اليحػدزف الدهف ن ع  نؿ ال لؼ نزي دة خح عحدأمم   الإج  د لي   تغط 

( P<0.05) م  نيػ عفنقػت  إذم  نيػ  حػيف الم ػ ملبت  اخعلبفػ تنجػند     صػ  فػيلبحظلل  ال سح نزفالف   م أ .اليحد
نزف الػػني ػػزى سػػحب عفػػنؽ  .فػػ  حػػيف لػػـ عخعلػػؼ م  نيػػ  مػػ  حػػ ق  الم ػػ ملبتالو لوػػ  م  ملػػ  ال  لػػ  الو  يػػ  م  ملػػ ال

غيػر الم ػح   فػ  الجسػـ ده يػ  ال الأحمػ ضي ػنـ ححم يػ   إذE  فيع ميف دنر إل  الو  ي  م  مل ال   ص  ف  ال سح  لل
العػ  ل ػ  ال ػدرة  لػ  عوحػيط عفػ  لبت  الأيسػدةحف ؿ الجذنر الحرة نهنة حذلؾ ي عحػر مػف أفتػؿ متػ دات  العريسدمف 
الحػػرار   الإج ػػ د إلػػ فػػرنج اللحػػـ  إ ػػ ثالجػػذنر الحػػرة نالعػػ  ععيػػنف مػػف زيػػ دة فػػ  م ػػدؿ العػػ فس أو ػػ ء ع ػػرض  إ عػػ ج

 أنزاف ارعفػػ عح لعػػ ل   نيزيػػد مػػف عػػرايـ الػػدهنف ح لجسػػـ الأيسػػدةالجسػػـ مػػف  مليػػ ت  نهػػنة حػػذلؾ يحػػ فظ  لػػ  خلبيػػ 
نجػػػند فرنقػػػ ت م  نيػػػ  حػػػيف  إلػػػ ( 0يعحػػػيف مػػػف جػػػدنؿ )ن  (.00)   صػػػ الػػػنزف ال سػػػح  لل نم  ػػػ  الداخليػػػ  الأ تػػػ ء

فػ  حػيف لػـ  الو لوػ  م  ملػ ال لػ   الو م ػ  م  مل ( الP<0.05م  ني )عفنقت  إذطح ؿ ال سح  لل نزفالالم  ملبت ف  
يلنريػد  عػروير إلػ طحػ ؿ ال سػح  لل نزفالػفػ   الو م ػ  م  ملػ الني زى سحب عفنؽ . عخعلؼ م  ني  م  ح ق  الم  ملبت

ال لنيػ  الع فسػي  الح صػل   عخفيػؼ ل  الطير نذلػؾ  ػف طريػؽ  الحرار  الإج  دحدة  عخفيؼ ف سحب  إذالصندينـ 
خلػؿ حػ لعنازف  إلػ ح لدـ مم  ي د   عرييز اليرحنف ح لرلعيف وـ ح ده  ي خفض  أنيسيدف  عرييز و  ل   ا خف ضحسحب 

 نارعفػػ ععيػػنف ال لنيػػ  الع فسػػي  مرعحطػػ  حػػ لعنازف السػػلح  ل  صػػر  الصػػندينـ نالحنع سػػينـ  إذ   ػػد   ال –ح متػػ  ال
 إلػ ال يػدرنجيف  ين ػ تأ، لذلؾ ف ف يلنريػد الصػندينـ ي مػؿ  لػ  أ ػ دة يرنف ال  ر ( ف  الدـ)السع الإج  دهرمنف 

 لػػػ    ػػػ ط هرمػػػنف  يج حيػػػ إنهػػػذا يػػػ  يس  (.05)الػػػدـ PHمسػػػعني ع   الطحي يػػػ  ليػػػ  ع ػػػدؿ ال لنيػػػ  الع فسػػػي  نتػػػحط 
فػػ  أنزاف الجسػػـ  ارعفػػ عحػػدنث  يسػػحب فػػ  الجسػػـ ممػػ  الأيػػضالو يرنيسػػيف نالػػذ  ييػػنف مسػػ نؿ  ػػف   ػػ ط  مليػػ  

الع ني  يسحب ارعف ع فػ   ا خف ضالحرار  نالمصحنب ف   ج  دالإف ف  ، نمف ج   أخرىالداخلي  الأ ت ءنجمي  
 لػػ  الملػػع ـ لليريػػ ت المج ػػدة نحػػذلؾ  لاحعنالػػ  نح لعػػ ل  فػػ ف العػػ لؼ م  ػػ  سػػنؼ يلػػع ط فػػ  الطحػػ ؿ RBC إ ػػداد

م  نيػ  حػيف  اخعلبفػ تنجػند  إلػ ( 0)يحيف جدنؿن  (.02) هرمن ي  أخرى نامؿ  إل  إت ف يعتخـ نييحر الطح ؿ، 
الو لوػ  ن   م  ملػال لػ   الس دسػ  م  ملػ ال (P<0.05م  نيػ ) عفنقػت إذ  ف حري ػيجػراب ل ال سح  نزفالملبت ف  الم  

ال سػح  نزف الػفػ   الس دسػ  م  ملػ الأف سحب عفػنؽ  .عخعلؼ م  ني  م  ح ق  الم  ملبت ف  حيف لـنالو م    الس ح  
الحرار   لػ  الطيػنر نهػذا يػ  يس  الإج  دع ليؿ مف حدة  الذ  ي مؿ  ل  الأسحريف عروير إل جراب ف حري ي  ي ند ل
( الػػذ  Corticosteroneهنرمػػنف الينرعيينسػػعيرنف ) إفػػرازي لػػؿ مػػف   لػػ  هنرمن ػػ ت الغػػدة اليظريػػ  ممػػ  يج حيػػ إ

التػرنري   Lymphokineseن Monokineseف داف الخلبي  الم   يػ  ال ػ درة  لػ  عخليػؽ  إل  ارعف   يسحب   د 
( P<0.05)م  نيػػ  عفنقػػت ف المرينلػػ  الأجػػزاءفػػ   سػػح  العصػػ ف  مػػف دنف  إمػػ  (.02)لنحينلي ػػ ت الم   يػػ الي لإ عػػ ج

. نقػػد ي ػػػزى سػػحب عفػػػنؽ عخعلػػؼ م  نيػػػ  مػػ  حػػ ق  الم ػػػ ملبت فػػ  حػػيف لػػػـ الأنلػػػ    ملػػ مال السػػ ح    لػػػ  م  ملػػ ال
 فػ يمػ دة ف  لػ   الػذ  ي مػؿ الأسػحريف رويرعػ إلػ ي ند  المرينل  الأجزاءف   سح  العص ف  مف دنف  الس ح   م  مل ال

 مػف ي مؿ  لػ  ع ليػؿن   Prostaglandinsيوحط مف عينيف الحرنسعيلب دي  ت  لأ  نذلؾ  ،خفض درج  حرارة الجسـ
عحلػػؿ الػػدهنف المحفػػزة  إي ػػ ؼدنر فػػ   لػػ يػػذلؾ عنسػػي  الأن يػػ  الدمنيػػ  ن ن  الإج ػػ دالح صػػل  حف ػػؿ  ال لنيػػ  الع فسػػي 
ممػ  أدى  ال لػؼ ناسع لبؾ يف ءة العحنيؿ الغذال زي دة م  ني  ف   عرويرال  الحرار  ن  الإج  دزة أو  ء ح لاح فريف المفر 

 المرينلػ  الأجػزاء سػح  العصػ ف  مػ   إم  (.25)النزف الح  نيلم  أرعف  النزف الح  أرعف   سح  العص ف  ارعف ع إل 
 الأنلػ م  ملػ  ال لػ  السػ ح   نالو م ػ   م  ملػ ال (P<0.05)م  نيػ عفنقػت  إذفرنق ت م  ني  حػيف الم ػ ملبت  ظ رت

فػػ   الأسػػحريف عػػروير إلػػ  السػػ ح   م  ملػػ اليمػػ  ني ػػزى سػػحب عفػػنؽ  ،يخعلفػػ  م  نيػػ  مػػ  حػػ ق  الم ػػ ملبتفػػ  حػػيف لػػـ 
ممػ   ناسػع لبؾ ال لػؼ يفػ ءة العحنيػؿ الغػذال نزيػ دة خفض درجػ  حػرارة الطيػنر الحرار   ف طريؽ  الإج  دعخفيؼ 
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سػحب عفػنؽ الم  ملػػ   مػ (. 26)نأنزاف الأ تػ ء  لػػ   سػح  العصػ ف  إيجػ ح زيػ دة الػنزف الحػ  نهػذا يػ  يس يسػحب 
خسػ رة  المػ ء نالغػذاء نع ػنيض  اسػع لبؾع ػنـ حعخفيػؼ مػف قلنيػ  الػدـ نزيػ دة فػ   إذ الأمػلبح مػؿ  حف ؿهن  الو م  

أمػ  (. 11) المرينلػ  الأجػزاءعفػ   سػح  العصػ ف  مػ  رفػ  نزف الجسػـ ح لعػ ل  عر  إلػ ي د   مم  المح ليؿ الإليعرنليعي 
( نجػػند اخعلبفػػ ت م  نيػػ  حػػيف الم ػػ ملبت فػػ  الػػنزف ال سػػح  لل   صػػ  5فػػ  ذيػػنر فػػرنج اللحػػـ يعحػػيف مػػف الجػػدنؿ )

(Gizzard(  نهذا ي ند إل  عروير الإت ف ت إذ عفنقت م  ني )P<0.05 )   لػ  الم  ملػ  الم  مل  الخ مس  نالس ح 
ف  حيف لـ يخعلف  م  ني  م  ح ق  الم  ملبت. ي زى سحب عفنؽ هػ عيف الم ػ ملعيف إلػ  عػروير الإتػ ف ت العػ  الو  ي  

أ  يػس إيج حيػ   لػ  اسػع لبؾ ال لػؼ نيفػ ءة العحنيػؿ   أس مت ف  ا خف ض حػدة الإج ػ د الحػرار   لػ  الطيػنر ممػ
نالمح فظػ   لػ  م ػدؿ امعصػ ص السػػيري ت  الغػذال  ن لػ  هرمن ػ ت الغػدة الدرقيػ  ليػ  عح ػ   مليػ  الأيػض   ػط 

فػػ ف ذلػػؾ سػػنؼ يػػ د  إلػػ   مػػن نعطػػنر نزف الجسػػـ ح لعػػ ل  يػػ  يس  لػػ  أنزاف الأجػػزاء المرينلػػ  مػػف تػػم    الػػنزف 
ال سػػح  لل   صػػ ، نيػػػذلؾ  لػػ  حم يػػػ  الػػدهنف مػػػف الأيسػػدة ح لجسػػـ ممػػػ  يػػ د  إلػػػ  زيػػ دة عرايم ػػػ   لػػ  الأ تػػػ ء 

أمػػ  يليػػ   مػػؿ الإتػػ ف ت فػػ ف  ي ػػد السػػحب الرليسػػ  فػػ  زيػػ دة الػػنزف ال سػػح  لل   صػػ . الداخليػػ  نم  ػػ  ال   صػػ  نهػػذا
ي ػػػنـ حنظيفػػػ  م مػػػ  هػػػػ  يسػػػف ي فػػػ  أصػػػ  ؼ الأنيسػػػجيف الف  لػػػػ  م  ػػػ  جػػػذر فػػػنؽ الأنيسػػػيد السػػػػ لب  Cفيعػػػ ميف 
 لػػ  م  جمػػ   ال يػػدرنجيف  عيجعػػ  لارعفػػ ع م ػػدؿ العػػ فس لػػدى الطيػػنر فػػ  الإج ػػ د الحػػرار  نالعػػ  ع مػػؿ دنحيرنيسػػي

حػدا ي مػؿ  لػ  خفػض عيػنيف الحرنسػعنيلب دي  ت أمػ  يليػ   مػؿ الأسػحريف فأ(. 8التػرر العريسػد ) ثخلبي  الجسـ نا 
حػنؿ ع نهػن الإ ػزيـ المسػلنؿ  ػف (cycio- oxygnase)إ ػزيـ  ف طريؽ ح مض الس لسليؾ الذ  ي مؿ  ل  عوحػيط 

الصفيح ت الدمني   الأسحريف نارعف ع الحرارة(، حيث يم   لاـللآالحرنسعنيلب دي  ت )المسحح   إل يدن ؾ اح مض الار 
دنر فػ  خفػض الجػذنر الحػرة  لػ حيػث  للؤيسػدةيمػ     م مػ  هػ خ صػي   يػذلؾ لػ نمعجم ػ  ن  مف اف عصحف لزجػ 
لب ديف، نيذلؾ يحفظ مف لزنج  الدـ نال  عج  مف ارعف ع  ديد فػ  قلنيػ  الػدـ حيػث ي ع ج الحرنسعن إ ف طريؽ ع ليؿ 

أمػ  فػ  الػنزف (. 4)فػ  تػغط الػدـ وػـ ا فجػ ر ال ػراييف ناليحػد ارعفػ عحػدنث  إلػ ب هذا الارعفػ ع فػ  قلنيػ  الػدـ يسح
( للم  ملػ  الو  يػ   لػ  الم  ملػ  P<0.05( فػ لبحظ حػدنث عفػنؽ م  نيػ  )Proventriculusال سح  للم دة الغديػ  )

ت. ني ػػزى سػػحب عفػػنؽ الم  ملػػ  الو  يػػ  إلػػ  عػػروير الو لوػػ  نالس دسػػ  فػػ  حػػيف لػػـ عخعلػػؼ م  نيػػ  مػػ  حػػ ق  الم ػػ ملب
إذ ي ػػنـ ححم يػػ  الأحمػػ ض الده يػػ  غيػػر الم ػػح   فػػ  الجسػػـ مػػف العريسػػد حف ػػؿ الجػػذنر الحػػرة نهػػنة حػػذلؾ  Eفيعػػ ميف 

ي عحر مف أفتؿ مت دات الأيسدة الع  ل   ال ػدرة  لػ  عوحػيط عفػ  لبت إ عػ ج الجػذنر الحػرة نالعػ  ععيػنف مػف زيػ دة 
ؿ العػػ فس أو ػػ ء ع ػػرض ذيػػنر فػػرنج اللحػػـ إلػػ  الإج ػػ د الحػػرار  نهػػنة حػػذلؾ يحػػ فظ  لػػ  خلبيػػ  الجسػػـ مػػف فػػ  م ػػد

 ( نجند فرنؽ م  ني  حيف الم ػ ملبت فػ  الػنزف ال سػح  لل لػب لفػرنج اللحػـ4يظ ر الجدنؿ ) (.00) ملي ت الأيسدة
نالم  مل  الس دس  فػ  حػيف لػـ عخعلػؼ  نالو لو  الم  مل  الس ح    ل  الم  ملعيف الو  ي  (P<0.05) ذ عفنقت م  ني إ

(  لػػ  الم  ملػػ  الس دسػػ  فػػ  حػػيف لػػـ P<0.05) مػػ  الم  ملػػ  الو م ػػ  فعفنقػػت م  نيػػ أم  نيػػ  مػػ  حػػ ق  الم ػػ ملبت، 
عخعلػػػؼ م  نيػػػ  مػػػ  حػػػ ق  الم ػػػ ملبت. ني ػػػزى سػػػحب عفػػػنؽ الم  ملػػػ  السػػػ ح   فػػػ  الػػػنزف ال سػػػح  ال لػػػب إلػػػ  عػػػروير 

ع ليػػؿ الإج ػػ د الحػػرار   لػػ  الطيػػػنر ممػػ  أدى إلػػ  حػػدنث عحسػػف فػػ  اسػػع لبؾ ال لػػػؼ  إلػػ دت الإتػػ ف ت العػػ  أ
 الأسػػحريفدنر  إلػػ نقػػد يرجػػ  السػػحب  .الداخليػػ  يج حيػػ   لػػ  أنزاف الأ تػػ ءإنيفػػ ءة العحنيػػؿ الغػػذال  الػػذ  أ  يػػس 

يم  نيح فظ  ل   خلبي   تل  ال لبقدرة نق لي  يحيرة ف  حم ي  الخلبي  مف الإج  د الحرار  الح د نعحديد  ل  الذ 
الػذ  يسػحب  العريسػد م ػ  حػدنث الإج ػ د ين  ح ي  ال لب نيسحب عنس  ن  ل  نعحسف ف  عدفؽ الدـ إلػ  الأ تػ ء،

م ػػ  الالع  حػػ ت نأتػػرار الجػػذنر الحػػرة  ػػف طريػػؽ عوحػػيط  نيػػذلؾ ي مػػؿ  لػػ   (.27) درجػػ  حػػرارة الجسػػـ ارعفػػ عفػػ  
إمػػ  فػػ  الػػنزف ال سػػح   (.4)   الػػدـ نال  عجػػ  مػػف ارعفػػ ع  ػػديد فػػ  قلنيػػ  الػػدـمػػف لزنجػػ نعخفػػض، ((COX-2 إ ػػزيـ

( الم  ملعيف الراح   نالخ مس   ل  الم  مل  الو لو  ف  حيف لـ عخعلػؼ م  نيػ  مػ  P<0.05لل   ص  فعفنقت م  ني  )
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وير الفيعػ ميف الػذ  ي ػنـ فػ  الػنزف ال سػح  لل   صػ   ي ػند إلػ  عػر C. نسحب عفنؽ م ػ ملع  فيعػ ميف ح ق  الم  ملبت
( مف العريسد ح لجذنر الحرة مم  يرف  مسعنى عرسيب الدهنف ف  الأ ت ء الداخلي  نم    ال   ص  PUFAححم ي  )

في مؿ يمتػ د أيسػدة فػ  الجسػـ مػف  C، إم  إلي   مؿ فيع ميف    ص نهذا المسحب الأنؿ ف  زي دة النزف ال سح  لل
 ػػػي  الخلبيػػػ  ( إذ ي ػػػنـ هػػػذا المريػػػب ححم يػػػ  أغDehydroascorbic acid)خػػػلبؿ ع يسػػػدة حسػػػر   لييػػػنف مريػػػب 

هػذا  (.01، 02العريسػد)( مػف  Polyunsaturated Fatty Acid) الأغ ػي الده يػ  غيػر الم ػح   فػ   نالأحمػ ض
الم  ملػ   (P<0.05)( إل  نجند اخعلبف ت م  ني  حيف الم  ملبت ف  النزف ال سح  للطحػ ؿ إذ عفنقػت م  نيػ  4نيحيف جدنؿ )

فػػ  نزف الم  ملػػ  الو م ػػ   فػػ  حػػيف لػػـ عخعلػػؼ م  نيػػ  مػػ  حػػ ق  الم ػػ ملبت. ني ػػزى سػػحب عفػػنؽ الو م ػػ   لػػ  الم  ملػػ  الو لوػػ 
الطح ؿ إل  عروير يلنريد الصندينـ إذ ي مؿ  ل  عخفيؼ مػف حػدة الإج ػ د الحػرار   ػف طريػؽ عخفيػؼ قلنيػ  الػدـ نالعػ  ع ػعت 

أو ػػ ء ع ػػرض الطيػػر إلػػ  الإج ػػ د ممػػ  يػػ د  إلػػ  أ ػػ دة العػػنازف الفسػػينلنج  للجسػػـ نع ظػػيـ الأس حف ػػؿ ارعفػػ ع م ػػدؿ العػػ فس 
ممػ  (. 11)ال يدرنجي   للدـ نهذا سنؼ يسحب إل  زي دة ف  ع ػ نؿ ال لػؼ نالمػ ء نع ػنيض مػف خسػ رة المح ليػؿ الاليعرنليعيػ  

لإج ػ د الحػرار  نالمصػحنب فػ  ا خفػ ض م ػدؿ الع نيػ  فػ ف ا ي مؿ  لػ  ارعفػ ع أنزاف الأ تػ ء الداخليػ  ، نمػف ج ػ  أخػرى
( نح لعػػ ل  فػػ ف العػػ لؼ م  ػػ  سػػنؼ يلػػع ط فػػ  الطحػػ ؿ لاحعػػنا   لػػ  الملػػع ـ لليريػػ ت المج ػػدة RBCيسػػحب ارعفػػ ع فػػ  إ ػػداد)

صػ ف  ( إل  نجند اخعلبف ت م  ني  حػيف الم ػ ملبت فػ   سػح  الع2ف  حيف يحيف جدنؿ )(. 02) نحذلؾ يعتخـ نييحر الطح ؿ
فػ  حػيف لػـ عخعلػؼ م  نيػ  مػ  حػ ق   الأنلػ ( الم  ملػ  الو م ػ   لػ  الم  ملػ  P<0.05م  الأجزاء المرينل  إذ عفنقػت م  نيػ  )

الم  ملبت. ني زى سحب عفنؽ الم  مل  الو م   ف   سح  العص ف  م  الأجزاء المرينل  إل  عروير يلنريد الصندينـ الذ  يسػحب 
ي مػػؿ  لػػ  ع ظػػيـ  فر ػ ؾ المػػ ء ممػ  يسػػحب زيػػ دة فػػ  نزف الجسػـ نم ػػدؿ ال مػػن نمػف ج ػػ  أخػػرى إلػ  حػػدنث زيػػ دة فػ  اسػػع لب

العنازف الفسينلنج  للجسـ  حر عخفيؼ مف قلني  الدـ ني  يس هػذا إيج حيػ   لػ  ع ػ نؿ ال لػؼ نيفػ ءة العحنيػؿ الغػذال  ح لعػ ل  
عػػروير الإتػػ ف ت فػػ  م  مػػؿ ال تػػـ نمجمػػنع  أمػػ   ػػف(. 28، 11) يرعفػػ  نزف الطيػػر ممػػ  يػػ د  إلػػ  ارعفػػ ع  سػػح  العصػػ ف 

( P<0.05ظ ػػرت فػػرنؽ م  نيػػ  فػػ  الأليػػ ؼ الخػػ ـ حػػيف الم ػػ ملبت إذ عفنقػػت م  نيػػ  ) ال   صػػر الغذاليػػ  الم عجػػ  للط قػػ  ف ػػد
م  ملبت. ني ػزى الم  مل  الو  ي   ل  يؿ مف الم  مل  الأنل  نالراح   نالس دس  نالو م   ف  حيف لـ عخعلؼ م  ني  م  ح ق  ال

ي مػػؿ يمتػػػ د للعريسػػد لي ػػنـ ححم يػػػ  ح ػػض الفيع مي ػػػ ت  Eسػػحب عفػػنؽ الم  ملػػػ   الو  يػػ  فػػ  الأليػػػ ؼ الخػػ ـ إلػػػ  اف فيعػػ ميف 
نهػػذا ي مػػؿ  لػػ  ع ظػػيـ  مػػؿ الغػػدد الصػػم ء نال تػػلبت نع ظػػيـ العمويػػؿ D3 ( ناليػػ رنعيف نفيعػػ ميف Aالأخػػرى موػػؿ فيعػػ ميف )

( إلػ  نجػند فػرنؽ م  نيػ  حػيف الم ػ ملبت فػ  5(. نيلبحػظ مػف جػدنؿ )09   ل   ملي ت ال تػـ)الغذال  نهذا ي  يس إيج حي
(  ل  الم  مل  الأنل  نالخ مس  نالسػ ح   فػ  حػيف P<0.05( إذ أظ رت الم  مل  الو  ي  عفنق  م  ني  )EEمسعخلص الايور )

ف  المسعخلص الايور إل  عػروير الفيعػ ميف  E ي  فيع ميف لـ عخعلؼ م  ني  م  ح ق  الم  ملبت. ني زى سحب عفنؽ الم  مل  الو 
إذ ي ػػد مػػف أقػػنى متػػ دات الأيسػػدة حسػػحب ين ػػ  يحػػن   لػػ  مجمن ػػ  هيدرنيسػػيلي  عمي ػػ  مػػف م ػػ  أيسػػدة الػػدهنف نذلػػؾ  ػػف 

فنقػػ  (. أمػػ  فػػ  المسػػعخلص الخػػ ل  مػػف ال عػػرنجيف فظ ػػرت الم  ملػػ  الأنلػػ  ع52طريػػؽ مػػ ف ذرة هيػػدرنجيف إلػػ  الجػػذر الحػػر)
( ح لم  ر   م  الم  ملعيف الو  ي  نالو لو  نالم  مل  الو م  ، ف  حيف لػـ عخعلػؼ م  نيػ  مػ  الم ػ ملبت. أمػ  فػ  P<0.05م  ني )

(  لػػ  جميػػ  الم ػػ ملبت P<0.01( فظ ػػرت الم  ملػػ  الو م ػػ  عفنقػػ  م  نيػػ  )TDNمجمػنع ال   صػػر الغذاليػػ  الم عجػػ  للط قػػ  )
( إلػ  عػروير إتػ ف  يلنريػد TDNلم  مل   الو م   فػ  مجمػنع ال   صػر الغذاليػ  الم عجػ  للط قػ  )الأخرى. ني زى سحب عفنؽ ا

العخفيػػؼ مػػف ال لنيػػ  الع فسػػي  الح صػػل  حسػػحب الصػػندينـ إذ سػػححت مػػف عخفيػػؼ حػػدة الإج ػػ د  لػػ  الطيػػر نذلػػؾ  ػػف طريػػؽ 
 –ح لػػدـ ممػػ  يػػ د  إلػػ  خلػػؿ حػػ لعنازف الح متػػ  ا خفػػ ض فػػ  عرييػػز و ػػ ل  أنيسػػيد اليرحػػنف حػػ لرلعيف وػػـ ح ػػده  يػػ خفض عرييػػز 

أيػػنف الصػػندينـ ناليلػػنر فػػ  الحفػػ ظ  لػػ  الج ػػد الأيػػن   لأغ ػػي  خلبيػػ  الجسػػـ نالعفػػ  لبت  ال   ػػد ، نمػػف ج ػػ  أخػػرى ي مػػؿ
  أ طػ المج ػدة حراريػ  قػد فػرنج اللحػـ لبلػؽ  هػذا نعظ ػر إتػ ف  الأمػلبح إلػ (. 05الأ زيمي  نم م ف جدا ف    ي  الطينر)

نهػذا يػ  يس إيج حيػ   لػ  يفػ ءة ال تػـ فػ  الطيػنر  نالنتػ  الصػح  للطيػنر الأداء الإ عػ ج عحسػف  نأدى إلػ  إيج حي  ع لت 
 .(28الم رت  إل  الإج  د)

 



 ISSN:1999-6527                       2012(، 1(، العدد )10مجمة الأنبار لمعموم البيطرية، المجمد )
 

102 

 وصفات الذبيحة لإناث فروج المحم والأسبرين وكموريد الصوديوم في العميقة في الوزن النسبي للأعضاء Cو Eفيتاميني  مستويات مختمفة من ر إضافةتأثي يبين (2)جدول

 الصف ت
 مسعنى الم  ملبت

 احثضمتت احسضبمت احسضدست احخضمست احرابمت احثضحثت احثضنيتاالأوحى الم  ني 

اوةنااحكبذ%
24159±اا0425

*
ا

c 

ا24250±اا0455

bc 

ا24058±اا0468

abc 

ا24095±اا5455

a 

ا24598±اا0492

abc 

ا24215±اا0452

bc 

ا24120±اا0458

c 

ا24011±اا5401

ab 
2425 

غ4م4 24217±اا24587 24285±اا24618 24250±اا24252 24252±اا24287 24272±اا24502 24211±اا24266 24221±اا24229 24258±اا24511اوةنااح تب%
**

 

اوةنااح ضنصت%
ا24115±اا1450

ab 

ا24279±اا1472

a 

ا24212±اا1409

b 

ا24057±اا1469

ab 

ا24129±اا1467

ab 

ا24279±اا1425

ab 

ا24120±اا1460

ab 

ا24200±اا1457

ab 
2425 

 غ4م4 24215±اا24266 24251±اا24519 24276±اا24225 24255±اا24256 24120±اا24526 24200±اا24255ا24208±اا24296 24255±اا24555اوةنااحلمذةااحزذ ت%

اوةنااحطاضل%
ا24215±اا24122

ab 

ا24255±اا24182

ab 

ا24228±اا24108

b 

ا24218±اا24190

ab 

ا24229±اا24176

ab 

ا24217±اا24185

ab 

ا24208±اا24150

ab 

ا24225±اا24025

a 
2425 

اوةناجرابا ضبر شيض%
ا24226±اا24282

ab 

ا24217±اا24102

ab 

ا24202±اا24269

b 

ا24207±اا24129

ab 

ا24225±اا24282

ab 

ا24222±اا24152

a 

ا24205±اا24256

b 

ا24227±اا24228

b 
2425 

 غ4م4 24211±اا24292 24211±اا24229 24201±اا24287 24218±اا24278 24205±اا24285 24225±اا24275 24219±اا24265 24228±اا24262اوةنااحزذةااحز عر ت%

انسبتااحعصض يابذوناالأجزاءااحلأكوحت%
ا24829±اا69407

b 

ا0425±اا72499

ab 

ا0472±اا72456

ab 

ا1402±اا72459

ab 

ا1405±اا69476

abا

ا24697±اا70407

ab 

ا0428±اا72471

a 

ا24555±اا72408

ab 
2425 

انسبتااحعصض يامعاالأجزاءااحلأكوحت%
ا24711±اا75472

b 

ا0415±اا75470

ab 

ا0471±اا72482

ab 

ا24706±اا76412

ab 

ا1470±اا72487

ab 

ا24821±اا76468

ab 

ا0411±اا79452

a 

ا24622±اا79465

a 
2425 

 الخطر ال ي س . * ال يـ عموؿ الم دؿ 
 ** غ.ـ.: غير م  ن .

a ، b  ،c  الحرنؼ المخعلف  تمف الصؼ الناحد ع ير إل  نجند فرنؽ م  ني  حيف الم  ملبت   د مسعنى م  ني :(P≤0.01( ن )P≤0.05). 
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 كور فروج المحمالصوديوم في العميقة في الوزن النسبي للأعضاء وصفات الذبيحة لذ والأسبرين وكموريد Cو Eفيتاميني  مستويات مختمفة من إضافة ر( يبين تأثي3جدول )
 

 الصف ت
مسعنى  الم  ملبت

 الو م   الس ح   الس دس  الخ مس  الراح   الو لو  الو  ي  الأنل  الم  ني 
 **غ.ـ. 0.195±  2.39 0.089±  2.28 0.158±  2.13 0.189±  2.43 0.104±  2.24 0.262±  2.28 0.075±  2.11 *0.222±  2.34 نزف اليحد%

 غ.ـ. 0.015±  0.520 0.019±  0.559 0.073±  0.463 0.028±  0.553 0.057± 0.512 0.023±  0.470 0.051±  0.518 0.019±  0.513 نزف ال لب%

 نزف ال   ص %
1.45  ±0.052 

ab 
1.28  ±0.061 

b 
1.39  ±0.111 

ab 
1.51  ±0.045 

ab 
1.63  ±0.092 

a 
1.51  ±0.066 

ab 
1.56  ±0.107 

a 
1.48  ±0.020 

ab 
0.05 

 زف الم دة الغدي %ن 
0.502  ±0.072 

ab 
0.536  ±0.023 

a 
0.395  ±0.027 

bc 
0.437 ±0.047 

abc 
0.466  ±0.010 

abc 
0.367  ±0.054 

c 
0.450  ±0.013 

abc 
0.412  ±0.012 

abc 
0.05 

 غ.ـ. 0.003±  0.192 0.030±  0.154 0.017±  0.150 0.031±  0.192 0.005± 0.138 0.021±  0.142 0.015±  0.135 0.034±  0.203 نزف الطح ؿ%
 غ.ـ. 0.007±  0.077 0.020±  0.068 0.026±  0.066 0.024±  0.084 0.015± 0.083 0.018±  0.073 0.010±  0.069 0.036±  0.115 نزف جراب ف حري ي %
 غ.ـ. 0.011±  0.048 0.011±  0.063 0.017±  0.073 0.020±  0.067 0.011± 0.060 0.017±  0.072 0.004±  0.067 0.009±  0.057 نزف الغدة الز عري %

 غ.ـ. 0.327±  72.92 1.74±  71.86 0.629±  71.72 3.19±  72.34 2.62±  72.72 0.680±  70.46 3.70±  70.30 1.62±  70.00  سح  العص ف  حدنف الأجزاء المرينل %
 غ.ـ. 0.559± 77.32 1.55±  76.27 0.477±  76.18 3.25±  76.96 2.54±  76.99 0.695±  74.61 3.86±  74.21 1.66±  74.30  سح  العص ف  م  الأجزاء المرينل %

 الخطأ القياسي. * القيم تمثل المعدل 
 ** غ.م.: غير معنوي.

a  ،b  ،c الحروؼ المختمفة ضمن الصؼ الواحد ت ير إلى وجود فروؽ معنوية بين المعاملات عند مستوى معنوية :(P≤0.01 )( وP≤0.05). 
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 وصفات الذبيحة لفروج المحم للأعضاءفي الوزن النسبي وكموريد الصوديوم في العميقة  والأسبرين Cو Eفيتاميني مستويات مختمفة من  إضافة تأثير يبين (4جدول )

 الصف ت
مسعنى  الم  ملبت

 م  الو  الس ح   الس دس  الخ مس  الراح   الو لو  الو  ي  الأنل  الم  ني 

 **غ.ـ. 0.222±  2.80 0.078± 2.33 0.108±  2.31 0.227±  2.69 0.280±  2.78 0.182±  2.48 0.101±  2.32 *0.124±  2.38 نزف اليحد%

 نزف ال لب%
0.512  ±0.019 

abc 
0.483  ±0.033 

bc 
0.468  ±0.011 

bc 
0.516  ±0.041 

abc 
0.520 ±0.023 

abc 
0.455  ±0.037 

c 
0.589 ±0.040 

a 
0.554  ±0.018 

ab 
0.05 

 نزف ال   ص %
1.49  ±0.059 

ab 
1.51  ±0.112 

ab 
1.34  ±0.055 

b 
1.60  ±0.124 

a 
1.65  ±0.064 

a 
1.48  ±0.048 

ab 
1.59 ±0.080 

ab 
1.53  ±0.023 

ab 
0.05 

 غ.ـ. 0.014±  0.439 0.028± 0.485 0.045±  0.405 0.025± 0.461 0.071±  0.491 0.018±  0.414 0.018±  0.516 0.036±  0.518 نزف الم دة الغدي %

 نزف الطح ؿ%
0.173  ±0.021 

ab 
0.160  ±0.020 

ab 
0.135  ±0.010 

b 
0.165  ±0.014 

ab 
0.184 ±0.015 

ab 
0.168  ±0.013 

ab 
0.153 ±0.018 

ab 
0.199  ±0.003 

a 
0.05 

 غ.ـ. 0.008±  0.062 0.014± 0.062 0.028±  0.108 0.011± 0.082 0.015±  0.096 0.012±  0.071 0.014±  0.095 0.018±  0.099 نزف جراب ف حري ي %

 غ.ـ. 0.012±  0.071 0.007± 0.056 0.012±  0.080 0.012± 0.072 0.013±  0.072 0.008±  0.072 0.009±  0.065 0.005±  0.061 نزف الغدة الز عري %

 غ.ـ. 0.373±  73.60 1.37± 73.29 0.437±  71.99 1.63± 71.05 1.37±  71.65 1.26±  70.41 1.89±  70.64 0.826±  69.63  سح  العص ف  حدنف الأجزاء المرينل %

  سح  العص ف  م  الأجزاء المرينل %
74.02  ±0.818 

b 
74.96  ±2.00 

ab 
74.71  ±1.25 

ab 
76.56  ±1.19 

ab 
75.92 ±1.71 

Ab 
76.48  ±0.480 

ab 
77.80 ±1.36 

ab 
78.49  ±0.637 

a 
0.05 

 الخطأ القياسي. * القيم تمثل المعدل 
 ** غ.م.: غير معنوي.

a  ،b  ،c الحروؼ المختمفة ضمن الصؼ الواحد ت ير إلى وجود فروؽ معنوية بين المعاملات عند مستوى معنوية :(P≤0.01( و )P≤0.05). 
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 معامل الهضم ومجموع العناصر الغذائية المنتجة لمطاقة سبرين وكموريد الصوديوم في العميقة فيوالأ Cو E( يبين تأثير إضافة مستويات مختمفة من فيتاميني 5جدول )

 الصف ت
   الم  ملبت

مسعنى 
 الو م   الس ح   الس دس  الخ مس  الراح   الو لو  الو  ي  الأنل  الم  ني 

 **غ.ـ. 0.218± 20.43 0.520± 20.23 0.317± 20.36 0.088± 19.83 0.933±  20.53 2.313± 20.13 1.155± 20.03 *0.472±  20.40 الحرنعيف الخ ـ

 الألي ؼ الخ ـ
5.00 ±0.577 

c 
7.73  ±0.635 

a 
6.53  ±0.260 

abc 
6.13  ±0.635 

bc 
6.63  ±0.348 

ab 
5.33  ±0.202 

bc 
6.30  ±0.435 

abc 
6.13  ±0.491 

bc 
0.05 

 (EEالمسعخلص الايور  )
2.16  ±0.033 

b 
4.63  ±0.185 

a 
3.40  ±0.568 

ab 
3.73  ±1.041 

ab 
2.86  ±0.133 

B 
3.30  ±0.152 

ab 
2.53  ±0.290 

b 
3.20  ±0.519 

ab 
0.05 

 المسعخلص الخ ل  مف ال عرنجيف
62.40  ±0.359 

a 
58.27 ±1.038 

b 
57.63 ±0.317 

b 
59.63  ±0.317 

ab 
60.00 ±1.732 

ab 
61.16 ±0.600 

ab 
60.33 ±1.763 

ab 
58.00 ±1.732 

b 
0.05 

 غ.ـ. 0.577±  7.00 0.440±  6.33 0.577±  6.00 0.288±  7.50 1.154±  7.00 0.251±  7.20 0.600±  7.16 1.154±  7.00 الرم د

 مجمنع ال   صر الغذالي  الم عج  للط ق 
TDN)) 

54.26  ±1.156 
e 

62.10 ±0.635 
cd 

62.30 ±1.193 
cd 

65.33  ±0.088 
b 

61.23 ±1.178 
D 

64.46 ±0.296 
cd 

64.50 ±0.288 
cd 

69.80 ±0.115 
a 

0.01 

 الخطر ال ي س . * ال يـ عموؿ الم دؿ 
 ** غ.ـ.: غير م  ن .

a  ،b  ،c  الحرنؼ المخعلف  تمف الصؼ الناحد ع ير إل  نجند فرنؽ م  ني  حيف الم  ملبت   د مسعنى م  ني :(P≤0.01( ن )P≤0.05). 
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